Podgrzewacz elektryczny 220-240V/700W,
607x402x(H)245mm, bezowy | Hendi 470442

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 470442

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 607

Szerokos$¢ (mm): 402

Wysokos¢ (mm): 245

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 85

Dtugosé przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 7.05

Moc wejsciowa (W): 700

Podgrzewacz elektryczny UNIQ HENDI GN 1/1 - 220-240 V /700 W,
607x402x(H)245mm

Podgrzewacz elektryczny HENDI UNIQ to profesjonalne urzadzenie bufetowe przeznaczone do utrzymywania temperatury potraw w restauracjach, hotelach,
cateringu oraz podczas obstugi bankietéw. Model nalezy do nagradzanej kolekcji zaprojektowanej przez holenderskiego projektanta Roberta Bronwassera,
ktéra taczy nowoczesne wzornictwo z funkcjonalnoscig gastronomiczng.

Urzadzenie wykorzystuje system kapieli wodnej zapewniajacy réwnomierne utrzymywanie temperatury potraw. Dzigki precyzyjnej regulacji temperatury
oraz cyfrowemu panelowi sterowania podgrzewacz idealnie sprawdza si¢ w bufetach samoobstugowych i stacjach serwisowych. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do gotowania — shuzy wytacznie do utrzymywania temperatury potraw.

Najwazniejsze zalety urzadzenia

Projekt premium
Urzadzenie nalezy do kolekcji UNIQ zaprojektowanej przez Roberta Bronwassera, ktéra wyrdznia si¢ nowoczesnym wygladem idealnym do bufetéw
hotelowych.

Precyzyjna regulacja temperatury
Zakres temperatury od 35°C do 85°C z regulacja co 1°C pozwala idealnie dopasowac temperature do rodzaju potrawy.

Cyfrowy panel sterowania
Elektroniczny panel wySwietla temperaturg zadang oraz aktualng temperaturg pracy urzadzenia.

Pamiec ustawien



Podgrzewacz zapamigtuje ostatnie ustawienie temperatury i automatycznie przywraca je po ponownym uruchomieniu.

Pojemnik GN 1/1
Demontowany wktad gastronomiczny GN 1/1 o wysokos$ci 100 mm wykonany ze stali nierdzewnej 18/8.

Pokrywa ze szkla hartowanego
Pokrywa wyposazona w izolowany uchwyt oraz aluminiowy zawias umozliwia wygodne serwowanie potraw.

System kapieli wodnej
Grzalka ze stali nierdzewnej umieszczona w zbiorniku wodnym zapewnia rdwnomierne rozprowadzanie ciepta.

Konstrukcja i technologia

Obudowa urzadzenia zostata wykonana z polipropylenu odpornego na wysoka temperaturg. Wktad gastronomiczny GN 1/1 wykonany jest ze stali nierdzewnej
18/8, co zapewnia wysoka odporno$¢ na korozje oraz fatwe utrzymanie higieny. Pokrywa ze szkta hartowanego pozwala kontrolowaé zawarto$¢ bez
koniecznosci jej podnoszenia.

Podgrzewacz wyposazony jest w cyfrowy panel sterowania umozliwiajacy precyzyjne ustawienie temperatury. Zastosowane zabezpieczenia, takie jak
bezpiecznik termiczny oraz system ochrony przed przegrzaniem, zwigkszaja bezpieczenstwo uzytkowania w profesjonalnej gastronomii.

Zastosowanie w gastronomii
Podgrzewacz elektryczny UNIQ doskonale sprawdza si¢ w miejscach wymagajacych utrzymania temperatury potraw podczas serwowania:
¢ bufety hotelowe i restauracyjne
e catering i bankiety
e strefy self-service
¢ wydarzenia gastronomiczne
¢ stoly szwedzkie

Dzigki eleganckiemu wzornictwu oraz stabilnej temperaturze pracy urzadzenie sprawdza si¢ zaréwno w kuchniach profesjonalnych, jak i w strefach
ekspozycyjnych dla gosci.

Dane techniczne

Sesiigned by Robert Bronwasser
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