Pita do biszkoptu, 620x120x130mm Hendi 400098

Producent: Hendi

Nr referencyjny: .400098

Cechy produktu

Wymiary (mm): 620x120x130

Pita do biszkoptu firmy HENDI zostata zaprojektowana przy udziale mistrza §wiata w cukiernictwie — Pawta Mieszaty. To niezawodny, precyzyjny,
higieniczny i bardzo wytrzymaly sprz¢t do poprawnego i doktadnego przecinania wzdtuznego blatéw biszkoptowych. Jest przeznaczony zaréwno dla
profesjonalistéw, jak i mniej do§wiadczonych 0séb w cukiernictwie dzigki bardzo fatwej obstudze i fatwym utrzymaniu w czystosci.

Efektowny czarny design: obudowa wykonana z higienicznego anodowanego aluminium.

Ostrze ze stali nierdzewnej, jedyne na rynku z atestem do kontaktu z zywnoscia, fatwo zdejmowane i nadajace si¢ do mycia w zmywarce —
gwarantowana wysoka higiena pracy.

No6zki wykonane z tworzywa PTFE, zapewniajace komfortowa praceg na kazdym blacie.

Brzeszczot odpowiednio napigty i mocowany na frezowanym elemencie — nie wygina si¢ i nie obraca podczas pracy.

Otwory na ostrze z obu stron takie same — mozliwo$¢ przykrecenia nakretki z lewej i prawej strony.

Wyposazona w miarke umieszczona na obudowie — mozliwos¢ regulacji grubosci blatu biszkoptu: od 1 cm do 6 cm.

Zakres swobodnego krojenia blatéw biszkoptowych zgodny ze standardem cukierniczym: 60x40 cm.

Mozliwos¢ doktadnego przecigcia biszkoptu okraglego o Srednicy: od ?5 cm do ?40 cm.

Dtugos¢ ostrza: 57 cm, z regulowana wysokoscig wedtug miarki.


http://www.tcpdf.org

