Pierogarka, HENDI, 470x140x(H)95mm HENDI
s 230107

s - Producent: Hendi
.
Cechy produktu

Dtugosé (mm): 470

Szerokos$¢ (mm): 140

Wysokos¢ (mm): 95

Dtugosé uchwytu (mm): 465

Max szerokos¢ przetwarzania (mm): 80

Waga netto (kg): 3.66

Odpowiedni do: Kontakt z zywnoscia

Maksymalna pojemnos¢: 5

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

Nieprzywierajaca powtoka: Teflon

Pierogarka HENDI 470x140x(H)95 mm, 5szt. 380 mm

Pierogarka marki HENDI przeznaczona jest do szybkiego i wygodnego przygotowywania pierogéw. Urzadzenie umozliwia jednoczesne formowanie 5
pierogéw o powtarzalnym ksztalcie 1 wielkoSci. Konstrukcja wykonana zostala ze stali nierdzewnej ze szczotkowanym wykoriczeniem, natomiast uchwyt
wykonano z aluminium. Gniazda formy pokryte sa powloka nieprzywierajaca, co ulatwia wyjmowanie gotowych pierogéw i przyspiesza prace.

Dzigki dlugiemu uchwytowi obejmujacemu cata szerokos$¢ urzadzenia mozliwe jest rownomierne dociskanie formy podczas zamykania. Stabilno$¢ podczas
pracy zapewniaja cztery gumowe ndzki antyposlizgowe.

Dlaczego warto wybraé ten model?

Formowanie 5 pierogéw jednoczesnie Forma umozliwia przygotowanie pigciu pierogéw w jednym cyklu pracy, co znaczaco zwigksza wydajnos¢ produkcji.

Powloka nieprzywierajaca Gniazda formy posiadaja powloke zapobiegajaca przywieraniu ciasta, dzigki czemu pierogi mozna tatwo wyjaé po zamknigciu
formy.

Solidna konstrukcja Korpus wykonany ze stali nierdzewnej ze szczotkowanym wykoriczeniem zapewnia trwato$¢ oraz odporno$¢ na intensywne
uzytkowanie.

Aluminiowy uchwyt na calej dtugos$ci Uchwyt pozwala réwnomiernie dociska¢ forme, co utatwia doktadne zamykanie pierogéw.



Stabilno$¢ pracy Cztery gumowe nézki antyposlizgowe zapobiegaja przesuwaniu si¢ urzadzenia na blacie roboczym.

Technologia i konstrukcja

Konstrukcja pierogarki opiera si¢ na dwdch cze¢Sciach potaczonych zawiasami wykonanymi ze stali nierdzewnej. Powierzchnia robocza formy zostata pokryta
powtoka nieprzywierajaca, ktéra utatwia zde jmowanie gotowych pierogéw i zapobiega przyklejaniu si¢ ciasta.

Urzadzenie pozwala przygotowac pierogi o maksymalnej §rednicy @ 80 mm oraz maksymalnej grubo$ci 21 mm. Charakterystyczna falbanka powstajaca
podczas zamykania formy ma szeroko§¢ 8 mm, co zapewnia estetyczny wyglad gotowych pierogéw.

Producent zaleca, aby nie uzywac¢ formy bez ciasta, poniewaz moze to uszkodzi¢ powloke nieprzywierajaca. Urzadzenie nie jest rowniez przeznaczone do
mycia w zmywarce — nalezy je czysci¢ recznie, unikajac silnych detergentdw i szorstkich gabek.

Zastosowanie w gastronomii

Pierogarka HENDI znajduje zastosowanie w restauracjach, barach, zaktadach produkcyjnych oraz punktach gastronomicznych specjalizujacych si¢ w kuchni
polskiej. Umozliwia szybkie przygotowywanie duzej liczby pierogéw o jednakowym ksztalcie i rozmiarze.

Urzadzenie sprawdza si¢ zaréwno w kuchniach restauracyjnych, jak i w produkcji recznej w zaktadach wytwarzajacych pierogi, gdzie wazna jest
powtarzalno$¢ i wydajnos¢ procesu formowania.
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