
 

   

Pakowarka próżniowa SU-310P z portem drukarki
oraz Bluetooth, Sammic, 230V/370W, 384x465x403mm
Sammic 1140732

Producent: Sammic

Nr referencyjny: 1140732

Cechy produktu

Długość (mm): 384

Szerokość (mm): 465

Wysokość (mm): 403

Moc wejściowa (W): 370

Napięcie (V): 230

Pojemność pompy (m³/h): 10

Panel sterowania: Cyfrowy

Zabezpieczenie: Bezpiecznik elektryczny

Typ pompy: Pompa chłodzona olejem

Wewnętrzna długość (mm): 330

Wewnętrzna szerokość (mm): 360

Wewnętrzna wysokość (mm): 155

Długość listwy zgrzewającej (mm): 320

Typ urządzenia: Nablatowa

PAKOWARKA PRÓŻNIOWA KOMOROWA · SAMMIC

Pakowarka próżniowa Sammic SU-310P –
listwa 320 mm, pompa Busch 10 m³/h,
Bluetooth i port drukarki, 230 V / 370 W,
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384 × 465 × (H)403 mm

Komorowa pakowarka próżniowa Sammic SU-310P do hermetycznego pakowania
żywności w profesjonalnej gastronomii. Podwójna listwa zgrzewająca (320 mm) i
wydajna, olejowa pompa Busch (10 m³/h) zapewniają szybkie i szczelne pakowanie
produktów o różnych gabarytach — także płynów i delikatnych wyrobów. Cyfrowy,
kolorowy panel, 25 programów, łączność Bluetooth i port drukarki dają pełną kontrolę.

Kluczowe parametry

320 mm
listwa zgrzewająca

10 m³/h
wydajność pompy Busch

25
programów pakowania

Bluetooth
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i port drukarki

Cechy i funkcje
PAKOWANIE

Podwójna listwa zgrzewu — szczelność i trwałość pakowania

Worki o szerokości maks. 320 mm i dowolnej długości

Bezpieczne pakowanie płynów i produktów o dużej zawartości wody (system

blokujący zasysanie płynów)

Zgrzewanie bez odsysania — delikatne i nieregularne produkty bez zniekształceń

POMPA I KONSTRUKCJA

Olejowa pompa próżniowa Busch, wydajność 10 m³/h
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Funkcja Dry Oil — osuszanie pompy dla utrzymania jakości oleju

Komora z wytrzymałej stali, przezroczysta pokrywa

Komora 330 × 360 × (H)155 mm

Sterowanie i funkcje zaawansowane
PANEL I PROGRAMY

Cyfrowy panel z dużym, kolorowym wyświetlaczem

Podświetlana, odporna na zadrapania klawiatura dotykowa

Sterowanie ręczne lub 25 gotowych programów (stopniowe wytwarzanie próżni)

Tryb marynowania — powtarzane cykle próżni i uwalniania powietrza

Łączność Bluetooth z aplikacją do zarządzania programami
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OPCJE NA ZAMÓWIENIE

System druku etykiet (drukarka etykiet odpornych na mrożenie)

Zewnętrzny zestaw próżniowy Vac-Norm do pojemników

Instalacja wtryskiwania gazu ochronnego (pakowanie w atmosferze ochronnej)

System Plus do worków z grubszych folii i metalizowanych

Akcesoria: płyta stabilizująca ułatwiająca pakowanie płynów w workach — do nabycia
osobno (kod 2149020).

Dla kogo jest ten produkt

Restauracje i kuchnie sous-vide — pakowanie próżniowe i marynowanie

produktów.

Garmażerie i przetwórstwo — hermetyczne pakowanie mięsa, ryb i dań

gotowych.
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Catering — wydłużenie świeżości i bezpieczny transport potraw.

Delikatesy i sklepy — etykietowanie i pakowanie porcji na sprzedaż.

Dane techniczne

ParametrWartość

MarkaSammic

Kod produktu1140732

ModelSU-310P (z portem drukarki i Bluetooth)

TypPakowarka próżniowa komorowa,
nablatowa

Długość listwy zgrzewającej320 mm (podwójna)

Pompa próżniowaBusch, olejowa, 10 m³/h

Programy25 (sterowanie ręczne lub programowe)
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ParametrWartość

ŁącznośćBluetooth (aplikacja), port drukarki

SterowanieCyfrowy panel, kolorowy wyświetlacz,
klawiatura dotykowa

Zasilanie230 V

Moc370 W

ZabezpieczenieBezpiecznik elektryczny

Materiał komoryStal, przezroczysta pokrywa

Wymiary komory (dł. × szer. × wys.)330 × 360 × 155 mm

Wymiary (dł. × szer. × wys.)384 × 465 × 403 mm

Świeżość na dłużej, pakowanie pod kontrolą

Chcesz pakować próżniowo szybko, szczelnie i z pełną kontrolą? Sammic SU-310P z
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podwójną listwą 320 mm, pompą Busch 10 m³/h, 25 programami i łącznością Bluetooth
poradzi sobie nawet z płynami i delikatnymi produktami. Dodaj pakowarkę Sammic
SU-310P do koszyka i przedłuż świeżość swoich produktów.
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