Noz do filetowania, gietki, seria 2900, Arcos, czarny,
298mm Hendi 293125

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 293125

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 298

Szerokos$¢ (mm): 22

Dtugos$é¢ ostrza (mm): 170

Grubosé (mm): 1

2900 to seria taczaca ergonomig, sile, oraz prostotg zapewniajace dlugotrwate i komfortowe uzytkowanie. Wyprodukowane w Hiszpanii. Ostrza wykonane
blachy walcowanej — z innowacyjnej, martenzytycznej stali nierdzewnej NITRUM® o podwyzszonej twardosci oraz odpornosci na korozje. Uchwyty
wykonane z polipropylenu — wtryskiwany bezposrednio na trzpien, co zwigksza trwatos¢ taczenia. Powierzchnia uchwytéw teksturowana, mocno chropowata —
zapobiega wySlizgnigciu si¢ z dioni (anti-slip). Na uchwytach powtoka BACTIPROOF SILVER® pozwalajaca zredukowaé do minimum gromadzenie si¢
bakterii. Zwigkszona odpornos$¢ na wysoka temperaturg. Twardos$¢: okoto SSHRC. Nadaja si¢ do mycia w zmywarce, lecz zalecane jest mycie reczne. Z
certyfikatem NSF N6z do filetowania, gigtki, seria 2900 firmy Arcos jest wykonany z innowacyjnej, opatentowanej stali nierdzewnej, ktérej zawdzigcza
swoja wysoka twardos¢ i odporno$¢ na korozjg. Zapewnia ergonomig i higiene pracy dzigki teksturowanemu uchwytowi anti-slip z powloka redukujaca
gromadzenie si¢ bakterii. Przeznaczony do filetowania réznego rodzaju migs oraz ryb — ostrze waskie, dtugie i gigtkie.
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