Mandolina japoniska HENDI Shogun 22 PRO,
380x180x45mm Hendi 221297

h he | .'N"m Producent: Hendi
U/ Nr referencyjny: 221297

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 380

Szerokos$¢ (mm): 180

Wysokos¢ (mm): 45

Dtugosé ostrza (mm): 165

Ostrza wykonane z japoriskiej stali nierdzewnej SUS 420J2. Obudowa wykonana z ABS. Plynna regulacja grubosci cigcia: 1-5 mm. Wyposazone w: —
plaskie, wbudowane ostrze tnace, ktére moze cia¢ na bardzo cienkie, prawie przezroczyste plastry, — ostong na palce/holder wykonany z polipropylenu,
stuzacy do ochrony palcéw i przytrzymania warzyw/owocéw podczas cigcia. Nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce

Mandolina japoriska HENDI Shogun ?? PRO to produkt jako$ci premium produkowany w Japonii. Jakos¢ cigcia jest poréwnywalna do profesjonalnych
nozy, ale dzieki mandolinie plastry czy dekoracje z warzyw sa zawsze tak samo perfekcyjne, precyzyjnie rowne i uzyskiwane o wiele szybciej. Mandolina ma
w zestawie jedno wbudowane plaskie ostrze — grubo$¢ cigcia jest fatwo i ptynnie regulowana za pomoca pokretta. Dzigki szerszej powierzchni roboczej, jest
idealna do wigkszych warzyw, takich jak cukinia, kapusta czy baktazan.

Szeroka powierzchnia cigcia odpowiednia do duzych warzyw i owocéw.
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