Mandolina japoriska Shogun 22, 380x158x47mm
HENDI 221280

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 221280

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 380

Szerokos$¢ (mm): 158

Wysokos¢ (mm): 47

Dtugos¢ ostrza (mm): 145

Dtugos$¢ uchwytu (mm): 105

Max szeroko$¢ przetwarzania (mm): 95

Waga netto (kg): 0.55

Odpowiedni do: Kontakt z zywnoscia

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyni

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Mandolina japoriska HENDI Shogun [2[7] to produkt jakos$ci premium produkowany w Japonii. Jako$¢ cigcia jest poréwnywalna do profesjonalnych nozy, ale
dzigki mandolinie plastry, stupki czy dekoracje z warzyw sa zawsze tak samo perfekcyjne, precyzyjnie réwne i uzyskiwane o wiele szybciej. Mandolina ma w
zestawie jedno wbudowane plaskie ostrze — grubo$¢ cigcia jest fatwo i plynnie regulowana za pomoca pokretta — oraz 3 wymienne ostrza o réznym rozstawie
,»Z€bOW”.

Ostrza wykonane z japoriskiej stali nierdzewnej SUS 420J2.

Obudowa wykonana z ABS.

Ptynna regulacja grubosci cigcia: 1-5 mm.

Wyposazone w:

— ptaskie, wbudowane ostrze tnace, ktére moze cia¢ na bardzo cienkie, prawie przezroczyste plastry,

— ostong na palce/holder wykonany z polipropylenu, stuzacy do ochrony palcéw i przytrzymania warzyw/owocéw podczas cigcia.

Nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

W zestawie: 3 wymienne ostrza zabkowane do cigcia w stupki julienne o grubosciach: Imm, 2 mm, 8 mm.
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