Kulki do gotowania sous-vide — 500 szt., HENDI, biaty,
@20mm HENDI 551998

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 551998

Cechy produktu

Srednica (mm): 20

Waga netto (kg): 0.5

Inne kolory: biaty

Kulki do gotowania sous-vide — 500 szt. firmy HENDI zmniejszaja parowanie wody i tym samym pomagaja utrzymac stalg temperature podczas gotowania
metoda sous-vide. Zastosowanie polipropylenu sprawia, ze sg one odporne na ciepto i wytrzymate. 500 kulek jest zapakowanych w praktyczna torbg dla
fatwego transportu.

Wykonane z polipropylenu.

Zmniejszaja parowanie i rozpryski wody podczas gotowania, co zmniejsza straty ciepla.

Pomagaja utrzymac worki sous-vide pod woda.

Moga by¢ uzywane w temperaturach do 110°C.

Srednica kulek: 320 mm.

Pakowane po 500 sztuk w torbie utatwiajacej transport.
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