Japonski kamien do ostrzenia, 180x50x40mm Hendi
845134

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 845134

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 180

Szerokos$¢ (mm): 50

Wysokos¢ (mm): 40

Japonski kamieri do ostrzenia firmy HENDI to produkt, dzigki ktéremu noze kuchenne moga by¢ zawsze ostre jak nowe. Ostrzatka jest dwustronna - faczy 2
plytki o réznych ziarnistosciach. Zawiera réwniez wygodny uchwyt.

Dwustronny kamieri skiada si¢ z 2 ptytek o r6znych ziarnistosciach: 280/1000.
Przeznaczenie ziarnisto$ci kamienia:

- 280: szlifowanie oraz regeneracja krawedzi ostrzy,

- 1000: ostrzenie podstawowe ostrzy.

Przed uzyciem nalezy zmoczy¢ kamient woda.
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