Mandolina japonska Samurai, 395x165x115mm
HENDI 237922

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 237922

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 395

Szerokos$¢ (mm): 165

Wysoko$§¢ (mm): 115

Waga netto (kg): 0.63

Odpowiedni do: Kontakt z zywnoscia

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

Mandolina japoriska HENDI Samurai to wysokiej jakosci narzedzie do szatkowania warzyw i owocOw z najwyzsza precyzja, jakiej oczekuja §wiatowej klasy
profesjonalisci. Tnie szybko, ale i idealnie cienko, dzigki ultra-ostrym elementom tnacym. Mozna dostosowaé grubos¢ i typ cigcia: od 0,5 mm do 9 mm oraz
wybraé jego rodzaj: plastry lub julienne. Mandolina wyrdznia si¢ nieprzywierajaca powloka, ktéra utatwia bardzo ptynne przesuwanie warzyw i owocéw,
umozliwiajac superszybkie krojenie. Dzigki kompaktowym wymiarom doskonale sprawdzi si¢ w kazdej profesjonalnej kuchni.

Solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, ABS i polipropylenu.

Powierzchnia wykoriczona nieprzywierajaca powloka PTFE zapewniajaca skuteczne i ptynne krojenie.

Ultra-ostre elementy tngce w wariantach: gladkim i zabkowanym - mozliwo$¢ prostej wymiany.

Grubos¢ cigeia mozna regulowaé w zakresie od 0,5 do 9 mm.

Z wbudowanymi ostrzami do frytek o grubosci 4,5 mm i 9 mm.

Mozliwos$¢ wyjecia ostrzy julienne do czyszczenia, pozycja odblokowania wydrukowana na tarczy.

Dzigki wysuwanej stopce i zaczepowi na miske¢ moze by¢ uzywana jako urzadzenie wolnostojace, ustawione na misce lub trzymane w rece.
Zaczep na miske 1 nézki wyScietane antyposlizgowym TPR (kauczuk termoplastyczny) zapewniaja stabilno$¢ podczas uzytkowania.

W zestawie znajduje si¢ uchwyt chroniacy palce podczas krojenia oraz ostony na ostrza zapewniajace bezpieczne przechowywanie.
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