Blacha do jajek sadzonych, z powloka
nieprzywierajaca GN 1/1, 530x325x(H)26mm, czarna |
Hendi 808856

Producent: Hendi

_[NE—

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 530

Szeroko$¢ (mm): 325

Wysoko$¢ (mm): 26

Grubosé (mm): 0.8

Wytrzymato$¢ na max. temperaturg (°C): 200

Waga netto (kg): 0.98

Blacha do jajek sadzonych CONVECTOMAT EGGPLATE GN 1/1
530%325x(H)26 mm HENDI 808856

Profesjonalna blacha gastronomiczna HENDI CONVECTOMAT EGGPLATE przeznaczona do przygotowywania jajek sadzonych, pancakes oraz
omletéw w piecach konwekcyjnych i konwekcyjno-parowych. Produkt wykonany ze stali nierdzewnej i pokryty nieprzywierajaca powloka PTFE
(Teflon), ktéra zapobiega przywieraniu potraw i ulatwia czyszczenie.

Blacha w standardzie GN 1/1 pasuje do wigkszosci profesjonalnych piecéw gastronomicznych wykorzystujacych system Gastronorm. Konstrukcja zostata
wyposazona w 8 okraglych form, ktére pozwalaja przygotowac kilka porcji jednoczesnie i uzyskac réwny ksztatt potraw.

Najwazniejsze cechy

8 form do jednoczesnego przygotowania porcji
Blacha posiada osiem wbudowanych gniazd idealnych do przygotowywania jajek sadzonych, pancakes lub omletéw.

Powloka nieprzywierajaca PTFE
Powierzchnia robocza pokryta powloka teflonowa zapobiega przywieraniu potraw i utatwia ich wyjmowanie.

Standard GN 1/1
Kompatybilno$¢ z profesjonalnymi piecami konwekcyjnymi i konwekcyjno-parowymi w systemie Gastronorm.

Odporno$é na wysoka temperature
Blacha przystosowana do pracy w temperaturze do 200°C.

Solidna konstrukcja
Wykonanie ze stali nierdzewnej zapewnia trwato$¢ oraz odpornos¢ na intensywne uzytkowanie w gastronomii.



Mozliwo$¢ pietrowania
Blachy mozna uktada¢ jedna na drugiej, co utatwia przechowywanie w kuchni.

Konstrukcja i wykonanie

Blacha zostata wykonana z wytrzymalej stali nierdzewnej o grubosci 0,8 mm. Powierzchnia pokryta zostala nieprzywierajaca powloka PTFE, ktéra
ogranicza przywieranie zywnosci i utatwia czyszczenie po zakoriczeniu pracy.

Na powierzchni znajduja si¢ 8 form przeznaczonych do przygotowywania jajek sadzonych oraz innych potraw wymagajacych formowania. Kazda forma
posiada Srednice @ 11 cm u gory oraz @ 8 cm u dotu i glgbokosé 2 em, co zapewnia estetyczny i powtarzalny ksztatt potraw.

Blacha przeznaczona jest do kontaktu z zywnoscia oraz pracy w piekarnikach gastronomicznych. Producent zaleca czyszczenie reczne — produkt nie nadaje
si¢ do mycia w zmywarce.

Zastosowanie

Blacha idealnie sprawdza si¢ w profesjonalnej gastronomii, szczegélnie podczas serwisu §niadaniowego w restauracjach, hotelach i cateringu.
¢ jajka sadzone
® pancakes
¢ omlety

¢ mate placuszki i inne potrawy formowane
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GBubosé materiatu

Watshmetto

Misteriadzewna

Rooplokaierajaca PTFE (Teflon)

Riczba form

Brédnica formy (géra)

Br8dmica f ormy (dob)

Giebokosé formy

RpAK<Ymalna temperatura pracy

Whézliwosé pietrowania

Rdpalviedryindoscia, piekarnik

Miozliwo$¢ mycia w zmywarce
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