SUMA GRILL D9 2L. W1850 silny preparat do mycia
piecow, grilli i smazalnikow Diversey G11840

Producent: Diversey

Nr referencyjny: G11840

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 2

Pakowane po: 6

Masa (kg): 13.44

Silny preparat do czyszczenia piekarnikow, grilli i smazalnikow

Utrzymaj idealng czysto$¢ w swojej kuchni z Suma Grill D9 2L W1850. Ten bardzo silny, alkaliczny preparat doskonale sprawdza si¢ w okresowym
usuwaniu uporczywych zabrudzen ttuszczowych i zweglonych resztek jedzenia z piecéw, grilli oraz smazalnikéw.

Formuta oparta na mieszance rozpuszczalnikéw, substancji alkalicznych i Srodkéw powierzchniowo czynnych umozliwia skuteczne usuwanie nawet
najbardziej ucigzliwych zabrudzen. Rozcieficzony preparat nadaje si¢ réwniez do czyszczenia frytownic metoda namaczania, co czyni go wyjatkowo
wszechstronnym $rodkiem do profesjonalnego uzytku.

Najwazniejsze zalety
¢ Silne dzialanie alkaliczne — usuwa nawet silnie zweglone osady i ttuszcze.
* Wysoce skoncentrowana formutla — zapewnia ekonomiczne zuzycie.
¢ Idealny do piekarnikow, grilléw, salamander oraz frytownic (po rozcienczeniu) — uniwersalny i praktyczny.

* Opryskiwacz pianowy z przedluzka — poprawia zasigg i redukuje powstawanie mgly.

Sposob uzycia

Czyszczenie piekarnikow i grilli: upewnij sig, ze temperatura powierzchni jest nizsza niz 80°C (optymalnie 60-80°C). Spryskaj nierozciericzony produkt,
pozostaw na 5-30 minut, usuri zabrudzenia za pomoca zmywaka lub szczotki, doktadnie sptucz goraca woda i pozwdl wyschnaé.



Czyszczenie frytownic: spusc¢ olej, napetnij woda i dodaj 1 L produktu na kazde 10 L wody (10% roztwdr). DoprowadZ do kontrolowanego wrzenia przez
15-30 minut, wyszoruj pozostatosci, sptucz dwukrotnie czysta wodg i pozostaw do wyschnigcia.

Czyszczenie wyciagu grilla: zdemontuj wyciag, uzyj roztworu 50 ml/l (5%) w goracej wodzie, pozostaw na 15-60 minut, doktadnie sptucz woda i pozwdl
wyschnad.

Parametry produktu
¢ Pojemnosé: 21
* Masa netto: 13

¢ Kod produktu: G11840

Wybierz Suma Grill D9 2L W1850 i ciesz si¢ perfekcyjna czystoscia oraz bezpieczeristwem w swojej profesjonalnej kuchni.
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