
 

   

Kieliszek do margarity Sofia 300 ml, LAV (dawniej
LV-MIS581XZ) LAV LH-SOF530KF

Producent: LAV

Nr referencyjny: LH-SOF530KF

Cechy produktu

Materiał pojemnika wew.: Szkło

Wysokość (mm): 135

Średnica (mm): 96

Kolor: Przezroczysty

Rozmiar: 300 ml

Pojemność (ml): 300

Kolekcja: SOFIA

  
  

Sofia - nowoczesne szkło do serwowania drinków i deserów
Wstrząśnięte, zmieszane lub zmiksowane – te kieliszki do margarity są idealne do wszystkich napojów oraz mogą pełnić funkcję szkła do lodów i deserów!

Kieliszki do Margarity Sofia doskonale sprawdzą się zarówno jako kieliszki do serwowania popularnych drinków w typie Margerity oraz jako szkło deserowe, do podawania szerokiej gamy deserów i lodów. 

Kieliszki do margarity na nóżce zostały zaprojektowane przez ekspertów szkła gastronomicznego. Charakteryzują się nowoczesnym stylem i zapewniają łatwy wygodny chwyt. 
Kieliszki koktajlowe do margarity mają pojemność 300 ml (10,25 uncji) i nadają się do mycia w zmywarce.

Są doskonałym dodatkiem do wyposażenia każdej kuchni i baru, który doda przyjemnej atmosfery na Twoim stole.

Dodaj kieliszki do margarity Sofia do swojego koszyka, aby cieszyć się wielofunkcyjnym szkłem, które będą towarzyszyć Ci w Twoich barmańskich i deserowych wyzwaniach.

Pojemność kieliszka: 300 ml

Możliwość bezpiecznego mycia w zmywarce

W pełni hartowane szkło

Produkt nie zawiera ołowiu

Doskonały wybór do użytkowania profesjonalnego (bary, restauracje, kawiarnie) oraz do użytku domowego

Podasz w nich: drinki, margaritę, koktajle, desery, lody

 

  

 

Margarita to klasyczny koktajl, ale istnieje wiele różnych wariantów i interpretacji tego drinka, które pozwalają dostosować go do różnych gustów i preferencji. Poniżej znajdziesz kilka popularnych rodzajów drinków Margarita:
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Klasyczna Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy (najczęściej Triple Sec lub Cointreau), sok z limonki, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w shakerze z lodem i podawane w klasycznym kieliszku do margarity.

Frozen Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, lód, czasem również kawałki owoców lub syrop owocowy.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane z lodem w blenderze, tworząc schłodzoną i gęstszą konsystencję.

Margarita on the Rocks:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w shakerze z lodem i podawane na kostkach lodu.

Mango Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, puree z mango, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w shakerze z lodem lub w blenderze, aby uzyskać konsystencję z mango.

Watermelon Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, sok z arbuza, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w blenderze z lodem, aby uzyskać orzeźwiający smak arbuza.

Spicy Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, syrop agawy, kawałki jalapeño, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w shakerze z lodem, a potem podawane z plasterkiem jalapeño dla pikantnego smaku.

Blue Margarita:

Składniki: Tequila, likier pomarańczowy, sok z limonki, likier Blue Curaçao, lód.

Sposób przygotowania: Składniki są mieszane w shakerze z lodem, nadając drinkowi niebieski kolor.

Powyżej wymieniliśmy tylko niektóre z licznych wariantów drinka Margarita. Zawsze możesz eksperymentować z proporcjami składników lub dodać nowe elementy, aby dostosować go do własnych upodobań smakowych.

  

Jeśli chodzi o wyroby szklane, wiemy, że możesz mieć obawy dotyczące bezpiecznego otrzymania zamówienia. Aby uniknąć uszkodzeń, starannie owijamy
każdą sztukę naczyń szklanych dodatkowym zabezpieczeniem, aby dostarczyć je dokładnie tak, jak widzisz na zdjęciu.
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Zainspiruj się!
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