
 

   

Dzbanek do spieniania mleka AirWhip do blenderów
barmańskich HBH750/HBH755/HBH950-CE 1.4l,
Hamilton Beach Commercial Hamilton Be

Producent: Hamilton Beach Commercial

Nr referencyjny: 6126-751R

Cechy produktu

Pojemność (l): 1.4

Materiał pojemnika wew.: Poliwęglan PC

Spieni odtłuszczone mleko w  piankę w mniej niż 20 sekund!

  
  

Rozszerz zestaw umiejętności swojego wysokowydajnego blendera barmańskiego Hamilton Beach Commercial® o dzbanek do spieniania AirWhip. Unikalne, zgłoszone do opatentowania mieszadło pozwala, że możesz ubijać, spieniać, napowietrzać i emulgować bez konieczności zaopatrywania się w oddzielne urządzenie.

Dzbanek AirWhip spienia i napowietrza mleko w ciągu kilku sekund. Innowacyjne rozwiązanie Hamilton Beach Commercial, dzięki któremu możemy ubić mleko nawet o niskiej zawartości tłuszczu. 

Dedykowany do blenderów: HBH750 i HBH950. Do urządzeń HBH550, HBH650, HBH850 potrzebna podkładka JP750.

Dzbanek spółpracuje z poniższymi modelami blenderów HBC:

Eclipse™ — HBH750 i HBH755, HBH755R

Quantum® 950 – HBH950

Tempest® – HBH650 (z podkładką do dzbanka JP750)

Fury™ – HBH550 (z podkładką do dzbanka JP750)

EXPEDITOR™ 600 – HBF600 (z podkładką do dzbanka JP750)

EXPEDITOR™ 600S – HBF600S (z podkładką do dzbanka JP750)

  

 
 

 

  
  
Dlaczego warto zaopatrzyć sie w Dzbanek AirWhip?

• Idealny do spieniania, ubijania, napowietrzania i emulgowania

• Idealna piana do drinków typu whisky sour - dzięki dzbankowi uzyskasz najwięcej kremowej piany
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• Pojemnik z poliwęglanu o pojemności 48 uncji (1,4 l).

• Pasuje do wszystkich blenderów serii Eclipse™ HBH750, HBH755 i Quantum™ HBH950

• Zdejmowana nasadka wlewu umożliwia dodawanie składników podczas miksowania

• Uniwersalny pojemnik na mieszanki takie jak pianki kulinarne, bita śmietana, emulsje i inne

• Czytelny wskaźnik poziomu
• Twórz małe partie lub pojedyncze porcje

• Trwałe sprzęgło do słoików

• Mieszadło stożkowe zaprojektowane do maksymalnego napowietrzania (zgłoszenie patentowe)

  

 
 

  
  

Zgłoszone do opatentowania mieszadło stożkowe
Unikalna konstrukcja została zaprojektowana z myślą o maksymalnym napowietrzeniu. Aby uzyskać najlepsze wyniki, należy używać wyłącznie mleka
beztłuszczowego (0%) lub niskotłuszczowego (2%), które było schłodzone do temperatury od 8°C do 12°C (od 46°F do 54°F).
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Uniwersalny dzbanek na delikatne mieszanki
Zwyczajność staje się niezwykła, gdy tworzysz kulinarne pianki do zimnych napojów, bitych śmietan, emulsji i nie tylko. 48 uncji / Pojemnik o pojemności
1,4 l jest idealnie dopasowany do pojedynczych porcji lub małych partii.

  
  

Współpracuje z większością wysokowydajnych blenderów HBC
Pasuje do blenderów Quantum® i Eclipse™, aby zwiększyć liczbę pysznych przepisów, które możesz stworzyć za pomocą posiadanego sprzętu.
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Twórz małe partie lub pojedyncze porcje
Pojemnik o pojemności 1,4 l jest idealnie dopasowany do pojedynczych porcji lub małych partii.

  
  

Trwałe sprzęgło do dzbanków
Zaprojektowany z myślą o wytrzymałości. Dzięki podwójnemu łożysku kulkowemu i całkowicie metalowemu sprzęgłowi napędowemu zapewniającemu
dłuższą żywotność.
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