Kociotek do zupy 8L UNIQ, S00W, 230V, 35-85°C,
?¥365x325 mm, czarny, Hendi 860526

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 860526

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 405

Szerokos$¢ (mm): 365

Wysoko$§¢ (mm): 325

Srednica (mm): 365

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 85

Objetos¢ uzytkowa (1): 8

Dtugosé przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 4.68

Moc wejsciowa (W): 500

Kociolek do zupy 8L UNIQ, 500W, 230V, 35-85°C, #365x325 mm, czarny, Hendi
860526

Profesjonalny kociolek do zupy o pojemnosci 8 litréw, zaprojektowany do intensywnej pracy w bufetach, restauracjach i cateringu. Cyfrowy panel
sterowania oraz zakres temperatur 35-85°C umozliwiaja precyzyjne utrzymywanie potraw w bezpiecznej temperaturze serwowania.

Dlaczego warto wybraé ten model?
22 Pojemnosé 8 L

Demontowany wklad ze stali nierdzewnej 18/8 ulatwia serwis i czyszczenie.

@2 Zakres 35-85°C
Regulacja temperatury co 1°C zapewnia precyzyjne utrzymanie ciepta.

2 Moc 500W
Stabilna praca bez przegrzewania zawartosci.

P2 Zabezpieczenie termiczne
Bezpiecznik oraz ochrona przed przegrzaniem zwigkszaja bezpieczeristwo eksploatacji.



P2 Dwuczesciowa pokrywa
Ogranicza utratg ciepta i poprawia higieng podczas serwowania.

22 Design UNIQ
Obudowa z odpornego PP w kolorze czarnym, projekt Roberta Bronwassera.

Technologia i konstrukcja

Model 860526 wyposazono w grzatke ze stali nierdzewnej 18/8 oraz elektroniczny panel sterowania wyswietlajacy temperature zadana i aktualng. Ostatnie
ustawienie temperatury zapisywane jest w pamiegci urzadzenia i przywracane po ponownym uruchomieniu.

Demontowany wktad na zupg wykonano ze stali nierdzewnej 18/8. Pokrywa ze szkta hartowanego posiada izolowany uchwyt, wycigcie na chochlg oraz zawias
aluminiowy. Pojemnik na wodg posiada oznaczenie maksymalnego poziomu (~1,5 1). Urzadzenie stuzy wylacznie do utrzymywania ciepta, nie do gotowania.

Zastosowanie w gastronomii

Kociotek przeznaczony do restauracji, hoteli, bufetéw $niadaniowych, firm cateringowych oraz kuchni zbiorowych. Idealny do serwowania i utrzymywania
temperatury zup, sos6w i potraw jednogarnkowych w warunkach profesjonalnej eksploatacji.

Dane techniczne

V23ideV ~ 50/60 Hz
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Numer artykutu: 860526
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