
 

   

Kociołek do zupy 8L UNIQ, 500W, 230V, 35–85°C,
Ø365x325 mm, czarny, Hendi 860526

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 860526

Cechy produktu

Długość (mm): 405

Szerokość (mm): 365

Wysokość (mm): 325

Średnica (mm): 365

Temperatura min. (°C): 35

Temperatura max. (°C): 85

Objętość użytkowa (l): 8

Długość przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 4.68

Moc wejściowa (W): 500

Kociołek do zupy 8L UNIQ, 500W, 230V, 35–85°C, Ø365x325 mm, czarny, Hendi
860526
Profesjonalny kociołek do zupy o pojemności 8 litrów, zaprojektowany do intensywnej pracy w bufetach, restauracjach i cateringu. Cyfrowy panel
sterowania oraz zakres temperatur 35–85°C umożliwiają precyzyjne utrzymywanie potraw w bezpiecznej temperaturze serwowania.

Dlaczego warto wybrać ten model?
�� Pojemność 8 L
Demontowany wkład ze stali nierdzewnej 18/8 ułatwia serwis i czyszczenie.

�� Zakres 35–85°C
Regulacja temperatury co 1°C zapewnia precyzyjne utrzymanie ciepła.

⚡ Moc 500W
Stabilna praca bez przegrzewania zawartości.

�� Zabezpieczenie termiczne
Bezpiecznik oraz ochrona przed przegrzaniem zwiększają bezpieczeństwo eksploatacji.
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�� Dwuczęściowa pokrywa
Ogranicza utratę ciepła i poprawia higienę podczas serwowania.

�� Design UNIQ
Obudowa z odpornego PP w kolorze czarnym, projekt Roberta Bronwassera.

Technologia i konstrukcja

Model 860526 wyposażono w grzałkę ze stali nierdzewnej 18/8 oraz elektroniczny panel sterowania wyświetlający temperaturę zadaną i aktualną. Ostatnie
ustawienie temperatury zapisywane jest w pamięci urządzenia i przywracane po ponownym uruchomieniu.

Demontowany wkład na zupę wykonano ze stali nierdzewnej 18/8. Pokrywa ze szkła hartowanego posiada izolowany uchwyt, wycięcie na chochlę oraz zawias
aluminiowy. Pojemnik na wodę posiada oznaczenie maksymalnego poziomu (~1,5 l). Urządzenie służy wyłącznie do utrzymywania ciepła, nie do gotowania.

Zastosowanie w gastronomii

Kociołek przeznaczony do restauracji, hoteli, bufetów śniadaniowych, firm cateringowych oraz kuchni zbiorowych. Idealny do serwowania i utrzymywania
temperatury zup, sosów i potraw jednogarnkowych w warunkach profesjonalnej eksploatacji.

Dane techniczne

Zasilanie220–240 V ~ 50/60 Hz

Moc500 W

Pojemność użytkowa8 L

Zakres temperatur35–85°C

Panel sterowaniaCyfrowy

Długość przewodu1500 mm

WymiaryØ365 x (H) 325 mm

Waga netto5,8 kg

MateriałStal nierdzewna 18/8, PP, szkło hartowane

KolorCzarny

Numer artykułu: 860526
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