Kosz F - 1/1 do F18-70GD (stand. do F18-70GVP) RM
GASTRO

Producent: RM Gastro

Nr referencyjny: 00032163

Cechy produktu

Wymiary (mm): 270x280x150

Kod producenta: Kosz
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Zoptymalizuj swoja przestrzen magazynowq dzieki Koszowi F - 1/1 do F18-70GD
(stand. do F18-70GVP) RM GASTRO

Jako profesjonalny kucharz doskonale rozumiesz wagg efektywnej organizacji w kuchni. Kazda sekunda, kazdy ruch ma znaczenie, a odpowiedni sprzet
znacznie usprawnia prace¢ i zmniejsza ryzyko chaosu. Prezentujemy rozwiazanie, ktére pomoze Ci zoptymalizowac przestrzed magazynowa i utrzymac
porzadek — Kosz F - 1/1 do F18-70GD (stand. do F18-70GVP) RM GASTRO.

Oszczednosé czasu i miejsca — Twdj sprzymierzeniec w kuchni

Zapewniamy Ci, ze ten kosz to nie tylko pojemnik, ale strategiczne narzedzie. Zaprojektowany z mysla o profesjonalnych kuchniach, oferuje maksymalng
funkcjonalno$¢ w minimalnej przestrzeni. Dzigki przemySlanym wymiarom (270x280x150 mm) idealnie wpasowuje si¢ w standardowe systemy regatow,
eliminujac straty miejsca.

Solidnos¢ i trwalo$¢ — inwestycja na lata

Wykonany z wysokiej jakosci materiatéw, ten kosz jest niezwykle trwaty i odporny na uszkodzenia. Mozesz by¢ pewien, ze postuzy Ci przez dlugi czas, nawet
w wymagajacych warunkach pracy w gastronomii. Inwestujesz w jako$¢, a jakos¢ przektada si¢ na oszczgdno$¢é w diuzszej perspektywie.

Fatwos$¢ utrzymania czystoSci — higiena na pierwszym miejscu



W gastronomii higiena jest priorytetem. Gtadkie powierzchnie kosza utatwiaja czyszczenie i dezynfekcj¢, minimalizujac ryzyko rozwoju bakterii i
zapewniajac bezpieczenstwo zywnosci. Szybkie i skuteczne czyszczenie to mniej czasu po§wigconego na prace porzadkowe, a wigcej na przygotowywanie
wyS$mienitych potraw.

Kompatybilnos¢ — idealne dopasowanie do Twojego sprzetu

Kosz jest kompatybilny ze standardowymi modelami regatéw F18-70GVP i F18-70GD, co zapewnia perfekcyjne dopasowanie do Twojego obecnego
wyposazenia. Nie musisz wigc martwic si¢ o komplikacje zwiazane z integracja nowego sprzetu — wszystko idealnie wspotgra.

Kluczowe zalety w pigulce:
¢ Optymalizacja przestrzeni magazynowej — maksymalna pojemnos$¢ przy minimalnych wymiarach.
¢ Wysoka trwatos¢ i odpornosé na uszkodzenia — inwestycja na lata.
e Latwosc¢ czyszczenia i dezynfekcji — gwarancja higieny.
¢ Kompatybilno$¢ z popularnymi modelami regaléw — bezproblemowa integracja.

¢ Kod producenta: Kosz — fatwe identyfikowanie i zamawianie.

Zwigksz efektywnos¢ swojej pracy i zadbaj o porzadek w kuchni dzigki Koszowi F - 1/1 do F18-70GD (stand. do F18-70GVP) RM GASTRO. Zaméw juz
dziS 1 przekonaj si¢ o jego nieocenionej wartos$ci!
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