
 

   

TN 38/45 Piec do pizzy tunelowy elektryczny
POWERED BY RM

Producent: Powered by RM

Nr referencyjny: 00032130

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1210x660x350

Waga (kg): 41

Zasilanie (V): 400V /3N/ 50Hz

Kod producenta: TN 38/45

Moc elektryczna (kW): 5.6

praktyczny, szybki i bardzo prosty w użytkowaniu piekarnik idealnie nadaje się do pieczenia i podgrzewania; idealny do przygotowania świeżej lub mrożonej
pizzy, panini, bruschetty, focacci, tostów, wrapów i wszelkiego rodzaju innych dań wymagających podgrzania; odpowiedni dla firm cateringowych i małych
lokali fast food, gdzie dysponujemy niewielką przestrzenią; przenośnik taśmowy o szerokości 38 cm wykonany ze stali nierdzewnej, umożliwia upieczenie do
30 pizz na godzinę; regulacji temperatury do 450 °C; łatwy w obsłudze manualny panel umożliwia regulację mocy grzania grzałek górnych i dolnych oraz
prędkości przesuwu taśmy: 30 sekund - 14 minut; regulowana wysokość bocznej ścianki po stronie załadowczej - zwiększenie/zmniejszenia ilości
zatrzymywanego ciepła w komorze; wyjmowana nierdzewna tacka na okruchy ułatwia czyszczenie
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