
 

   

Kosz 1/4 Kosze do urządzenia do gotowania makaronu
VT REDFOX

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00029501

Cechy produktu

Kod producenta: K 1/4 GN

Zoptymalizuj swój proces gotowania makaronu dzięki Koszowi 1/4 GN
Szukasz sposobu na usprawnienie pracy w swojej kuchni i zapewnienie najwyższej jakości przygotowywanych dań? Marzysz o systemie, który ułatwi Ci
zarządzanie czasem i zasobami? Prezentujemy rozwiązanie, które pomoże Ci osiągnąć te cele: Kosz 1/4, przeznaczony do urządzenia do gotowania makaronu
VT REDFOX – element, który zrewolucjonizuje Twoją pracę.

Zwiększ wydajność i zoptymalizuj przestrzeń

Ten wysokiej jakości kosz, oznaczony kodem producenta K 1/4 GN, idealnie dopasowuje się do urządzeń VT REDFOX. Zapewnia precyzyjne i bezpieczne
umieszczanie makaronu w urządzeniu, minimalizując ryzyko uszkodzenia produktu i przyspieszając cały proces gotowania. Zyskasz więcej czasu, co pozwoli
Ci skupić się na innych ważnych zadaniach w kuchni.

Oszczędność czasu to niezaprzeczalna zaleta. Dzięki temu koszowi, załadunek i rozładunek urządzenia przebiegają sprawnie i bezproblemowo. Zauważysz
różnicę w płynności pracy, a Twoja efektywność znacznie wzrośnie. To przekłada się na oszczędność kosztów i lepsze zarządzanie personelem.

Solidna konstrukcja – gwarancja trwałości

Wykonany z materiałów najwyższej jakości, kosz gwarantuje długą żywotność, nawet przy intensywnym użytkowaniu w profesjonalnej kuchni. Odporność
na uszkodzenia mechaniczne oraz działanie wysokich temperatur to cechy, które docenisz w codziennej pracy. Inwestycja w ten kosz to inwestycja w
niezawodność i trwałość.

Łatwość czyszczenia i konserwacji

Wiemy, jak ważne jest utrzymanie czystości w profesjonalnej kuchni. Dlatego Kosz 1/4 GN został zaprojektowany z myślą o łatwym czyszczeniu i
konserwacji. Gładka powierzchnia ułatwia usuwanie zabrudzeń, a materiały, z których został wykonany, są odporne na działanie detergentów. To oszczędza
Twój czas i energię.

Bezproblemowe czyszczenie

Odporność na korozję

Długi okres użytkowania

Popraw jakość swojej pracy

Zastosowanie Kosza 1/4 GN to nie tylko poprawa wydajności, ale także zapewnienie spójnej jakości przygotowywanych dań. Precyzyjne umieszczenie
makaronu w urządzeniu zapobiega jego przypaleniu się lub niedogotowaniu. Dzięki temu, zawsze serwujesz swoim klientom potrawy najwyższej jakości.
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Zdecyduj się na Kosz 1/4 GN i przekonaj się sam!

Zamów już dziś Kosz 1/4 GN i przekonaj się, jak znacznie może ułatwić Ci pracę. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w wydajność, jakość i komfort
pracy w Twojej kuchni.
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