Kosz 1/4 Kosze do urzadzenia do gotowania makaronu
VT REDFOX

REDFOX

Producent: Red Fox

Nr referencyjny: 00029501

Cechy produktu

Kod producenta: K 1/4 GN

Zoptymalizuj swoj proces gotowania makaronu dzieki Koszowi 1/4 GN

Szukasz sposobu na usprawnienie pracy w swojej kuchni i zapewnienie najwyzszej jakosci przygotowywanych dan? Marzysz o systemie, ktdry utatwi Ci
zarzadzanie czasem i zasobami? Prezentujemy rozwiazanie, ktére pomoze Ci osiagnac te cele: Kosz 1/4, przeznaczony do urzadzenia do gotowania makaronu
VT REDFOX - element, ktéry zrewolucjonizuje Twoja prace.

Zwieksz wydajnosé i zoptymalizuj przestrzen
Ten wysokiej jakosci kosz, oznaczony kodem producenta K 1/4 GN, idealnie dopasowuje si¢ do urzadzen VT REDFOX. Zapewnia precyzyjne i bezpieczne
umieszczanie makaronu w urzadzeniu, minimalizujac ryzyko uszkodzenia produktu i przyspieszajac caly proces gotowania. Zyskasz wigcej czasu, co pozwoli

Ci skupi¢ si¢ na innych waznych zadaniach w kuchni.

Oszczednosé czasu to niezaprzeczalna zaleta. Dzigki temu koszowi, zatadunek i roztadunek urzadzenia przebiegaja sprawnie i bezproblemowo. Zauwazysz
réznic¢ w ptynnosci pracy, a Twoja efektywnos$¢ znacznie wzrosnie. To przektada si¢ na oszczgdnos¢ kosztéw i lepsze zarzadzanie personelem.

Solidna konstrukcja — gwarancja trwalosci

Wykonany z materiatéw najwyzszej jakosci, kosz gwarantuje dtuga zywotnos¢, nawet przy intensywnym uzytkowaniu w profesjonalnej kuchni. Odpornosé
na uszkodzenia mechaniczne oraz dziatanie wysokich temperatur to cechy, ktére docenisz w codziennej pracy. Inwestycja w ten kosz to inwestycja w
niezawodno$¢ i trwalos¢.

F.atwos¢ czyszczenia i konserwacji

Wiemy, jak wazne jest utrzymanie czysto$ci w profesjonalnej kuchni. Dlatego Kosz 1/4 GN zostatl zaprojektowany z mysla o tatwym czyszczeniu i
konserwacji. Gladka powierzchnia utatwia usuwanie zabrudzen, a materialy, z ktérych zostat wykonany, sa odporne na dziatanie detergentéw. To oszczedza
Twdj czas i energig.

* Bezproblemowe czyszczenie

® Odporno$¢ na korozje

¢ Dtugi okres uzytkowania

Popraw jakos$¢ swojej pracy

Zastosowanie Kosza 1/4 GN to nie tylko poprawa wydajnosci, ale takze zapewnienie spdjnej jakosci przygotowywanych dan. Precyzyjne umieszczenie
makaronu w urzadzeniu zapobiega jego przypaleniu si¢ lub niedogotowaniu. Dzigki temu, zawsze serwujesz swoim klientom potrawy najwyzszej jakosci.



Zdecyduj sie na Kosz 1/4 GN i przekonaj si¢ sam!

Zaméw juz dzi$§ Kosz 1/4 GN i przekonaj sig, jak znacznie moze utatwi¢ Ci pracg. Inwestycja w ten produkt to inwestycja w wydajno$¢, jakos¢ i komfort
pracy w Twojej kuchni.
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