Multifunkcyjna miesiarka planetarna, V 20 1 Stalgast
783201

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 783201

Cechy produktu

Pojemnosé (1): 20

Szerokos$¢ (mm): 490

Glebokosé (mm): 600

Wysokos§¢ (mm): 820

Waga (kg): 63

Napigcie (V): 230

Moc elektryczna (kW): 1.1

MIESTARKI PLANETARNE GASTRONOMICZNE

Multifunkcyjna miesiarka planetarna 20 1
do kazdego rodzaju ciasta

Miesiarka planetarna 20 1 to urzadzenie multifunkcyjne przeznaczone do pracy z
kazdym rodzajem ciasta, w tym réwniez ciezkiego. Konstrukcja zostata
zaprojektowana z mysla o powtarzalnoSci procesu 1 kontroli parametrow pracy.

Maksymalna ilo$§¢ maki na poziomie ~5 kg oraz trzy niezalezne sterowania dla

narze¢dzi umozliwiaja dopasowanie pracy urzadzenia do konkretnego procesu
technologicznego.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY



Szybki przeglad urzadzenia

Pojemnos¢

201

Max. maki

~5 kg

Sterowanie

3 niezalezne

Zakres predkosci

60-503 RPM

Zasilanie

230 V



Moc

1.1 kW

FUNKCJONALNOSC

Kontrola procesu mieszania

® 3 oddzielne sterowania dla kazdego narzedzia

¢ po 10 ré6znych predkosci do kazdego sterowania
e cyfrowy wyswietlacz czasu i predkosci

e timer i stoper do kontroli cyklu

¢ sygnal dZwiekowy korica pracy

ZAKRESY PRACY NARZEDZI

Dopasowanie do rodzaju ciasta

® hak: 60 — 240 RPM
* opata: 60 — 320 RPM

e rézga: 60 — 503 RPM

KONSTRUKCJA I OBSLUGA

Elementy uzytkowe



e dzieza wyjmowana
¢ ostona bezpieczenstwa

¢ urzadzenie multifunkcyjne do kazdego rodzaju ciasta, rowniez ciezkiego

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne

P jemnosé
MNa{pMcie
Mb&W
$96nokos¢
6H@bokos¢
IV Psolnosé

Waga

Kontroluj kazdy etap przygotowania ciasta

Wybierz urzadzenie dopasowane do zréznicowanej produkcji.
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