Piec do pizzy F-Digital Line, 2x4x36, U 400 V, P 12 kW
GGF 781622

Producent: GGF

Nr referencyjny: 781622

Cechy produktu

Linia: F-Digital Line

Szeroko$¢ (mm): 1010

Glebokosé (mm): 850

Wysokos§¢ (mm): 750

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 720

Wewngtrzna gtebokosé (mm): 720

Wewngtrzna wysoko$¢ (mm): 140

Waga (kg): 174

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

Moc elektryczna (kW): 12

PIECE DO PIZZY GASTRONOMICZNE

Piec do pizzy F-Digital Line 2x4x36 —
2-komorowy, 400 V, 12 kW

Piec do pizzy F-Digital Line 2x4x36 umozliwia jednoczesny wypiek 8 pizz o Srednicy
36 cm (uktad 2 x 4), zapewniajac wysoka wydajnoS¢ w gastronomii. Dwie komory
robocze pozwalaja na rownolegla prace 1 lepsza organizacje produkcji.

Wielogrzatkowy system grzewczy, plyta szamotowa na dnie komory oraz



elektroniczne sterowanie Digital zapewniaja kontrol¢ nad procesem wypieku i
powtarzalnos$¢ efektow.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY

Szybki przeglad urzadzenia

Konfiguracja

2xX4x36cm

Moc

12 kW

Zasilanie

prad 400 V

Sterowanie

Digital

Waga



174 kg

FUNKCJONALNOSC I KONTROLA

Co wplywa na jakosS¢ wypieku?

¢ wielogrzatkowy system grzewczy zapewniajacy rownomierne nagrzewanie
¢ plyta szamotowa na dnie komory poprawiajaca strukture i wypiek ciasta
¢ kominek do odprowadzania pary stabilizujacy warunki w komorze

¢ elektroniczny panel sterowania Digital umozliwiajacy precyzyjne ustawienia

KONSTRUKCJA URZADZENIA

e front ze stali nierdzewnej

® obudowa ze stali malowanej na czarno

e panel sterowania zwigksza szeroko$¢ o 130 mm
® dedykowana podstawa: 782013

e karta gwarancyjna: tak

WYMIARY I PRZESTRZEN ROBOCZA

e komora: 720 x 720 x 140 mm
e wymiary zewngtrzne: 1010 x 850 x 750 mm

* waga urzadzenia: 174 kg



Postaw na powtarzalny wypiek i wydajnosé

Wybierz piec, ktéry pozwala kontrolowaé proces wypieku i pracowaé jednoczes$nie na dwdch komorach — bez kompromiséw jakoSciowych.
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