Mikser spiralny 201 z uchylng glowica Yato YG-03059

Producent: Yato

Nr referencyjny: YG-03059

Cechy produktu

Uwaga: produkt do nabycia wylacznie po oplaceniu przelewem. Nie ma mozliwosci pobrania.
Mikser spiralny marki YATO YG-03059 o pojemnosci 20L z uchylna glowica.
Mikser przeznaczony jest do wyrabiania ciast ciezkich takich jak:

® pizza,
e chleb,
* pierogi,
® paczki.

Szczegdlnie polecany do pizzerii, piekarni, cukierni.

Napedzany jest silnikiem o mocy 1100W, zasilany pradem 220~240V / 50Hz, za pomoca przekladni zebatkowej, ktéra gwarantuje bardzo dtuga zywotnosé
mechanizmu i uzytkowania.

Dzieza wraz ze spirala obracaja si¢ jednoczesnie ze statg predkoscig 158 obr/min. Wbudowany timer umozliwia nastawienie czasu pracy w zakresie do
60min. Natomiast przetaczenie w pozycj¢ manual umozliwia prace ciagla.

Mikser o wymiarach 690x760x390mm wazy 127kg. Korpus wykonany z aluminium i stali malowany w kolorze bialym jest tatwy w utrzymaniu w czystosci.
Natomiast dzieza oraz akcesoria dodatkowe zrobione sa ze stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z zywnoScia.

Dzieza o pojemnosci 20 11 Srednicy wewngtrznej 360 mm moze zostaé zdemontowana do mycia. Maksymalny wsad ciasta wynosi 8 kg.

Mikser posiada zabezpieczenie przeciw uruchomieniu go z podniesiona gtowica. Dodatkowym zabezpieczniem jest takze automatyczne wylaczenie urzadzenia
przy prébie otworzenia ostony ochronnej. Ponadto mikser wyposazony jest w wylacznik bezpieczenstwa, dzigki ktéremu nastgpuje automatyczne przerwanie

pracy.
Uchylna glowica robocza oraz wy jmowana dzieza ulatwiaja wyjmowanie ciasta i czyszczenie dziezy co znacznie utatwia prace.
Mikser w zestawie posiada akcesoria:

 spirala do wyrabiania ciast cigzkich,
* n6z odcinajacy.

Mikser spiralny do wyrabiania ciast cigzkich, np.: - na pizzg, - pierogi, - paczki, - chleb.

Moc: 1100 W

Wymiary: 690x760x390 mm

Zawarto$¢ zestawu: mikser, misa, ostona, hak do wyrabiania ciast ci¢zkich, n6z odcinajacy
Obroty: 158 min™

Material obudowy: zeliwo, aluminium

Masa: 127 kg

Napigcie: 220-240 V a.c.

Stopien ochrony: IPX0



Cyfrowy panel sterowania: nie

Czestotliwos¢: 50/60 Hz

Klasa izolacji elektrycznej: 1

Funkcje: mieszanie ggstych (cigzkich) ciast i mas
Czas pracy: 0-60 min

Ustawianie czasu (timer): tak

Pojemno$¢ misy: 20 1

Srednica misy: 360/390 mm

Liczba pozioméw predkosci: stata pregdkosé obrotu misy i mieszadta
Materiat misy: stal nierdzewna

Przektadnia: zebata

Maks. obcigzenie misy: 8 kg

Wyltacznik bezpieczeristwa: tak

Uchylna glowica robocza: tak

Blokada uchylania gtowicy roboczej: tak
Zabezpieczenie przed praca z otwarta ostona: tak
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