MASZYNKA DO TARCIA MOZARELLI I SEROW
MIEKKICH ASBER CM

Producent: Asber

Nr referencyjny: CM

Cechy produktu

Szeroko$¢ (mm): 220

Glebokosé (mm): 600

Wysokos$¢ (mm):

Moc (W): 750

Napigcie (V): 230

Kod producenta: 19000567

Nr. ref. producenta: 19000567

Urzadzenie przeznaczone do Scierania (krojenia) seréw migkkich do uzytku profesjonalnego, szczegdlnie wskazana do mozzarelli, sera na pizzg itp.

Korpus wykonany ze stali nierdzewnej.

Przektadnie przystosowane do duzych obcigzen, kota zgbate reduktora pracuja w kapieli olejowe;.

Sterowanie z automatycznym wylacznikiem zapobiegajacym niekontrolowanemu uruchomieniu urzadzenia w przypadku ewentualnego zaniku
napigcia w sieci. Urzadzenie sterowane
bezpiecznym napigciem 24 V.

¢ Element Scierajacy o Srednicy 130 x 45 mm (stozek) wykonany ze stali nierdzewnej, obudowa z aluminium, w catosci demontowalna, aby utatwic¢
czyszczenie.

Tacka podawcza o wym. 250 x 200 x 50 mm oraz taca zbierajaca 250 x 200 x 50 mm, obie ze stali nierdzewne}j.
* Wydajno$¢ maksymalna 150 kg/h (dla mozzarelli).

® Akcesoria: stozek F2281 do warzyw (otwory 4 mm), stozek F2280 do tarcia (otwory 2,5 mm), stozek F2282 do krojenia w plastry (2 mm)
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