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=3 Sterylizator nozy chef UV Box 209158 Chef de cuisine

Producent: Chef de cuisine

Nr referencyjny: 209158

Cechy produktu

Szafka do przechowywania i dezynfekcji nozy i innych narzedzi. « Wieszadla mieszcza do 30 sztuk nozy ¢« Lampy o wysokiej emisyjnosci dostosowane do
sterylizacji nozy ze stali damascenskiej « Zachowany kat natarcia promieni UV nie degraduje rgkojesci noza « Mozliwos¢ sterylizacji takze wilgotnych
narzedzi * Zachowuje petng efektywnos¢ sterylizacji przy nozach ryflowanych np. santoku ¢ Dolna pétka umozliwia sterylizacj¢ obieraczek, oraz innych
narzedzi. W zaleznosci od stopnia napetnienia szafki mozna skorzystaé z kilku ustawieri czasowych. Maksymalny czas dezynfekcji — 120 minut.
Zabezpieczenia: * Korpus nierdzewny blokujacy emisj¢ UV na zewnatrz  Dezaktywacja sterylizacji w sytuacji otwarcia klatki » Szafka dostosowana do pracy
w warunkach podwyzszonej wilgotnosci Udogodnienia: ® Mozliwos$¢ zawieszenia na Scianie lub ustawienia na pétce « Okno w przedniej czg$ci umozliwia
kontrolg stopnia zapetnienia ¢ Dtugi przewdd podtaczeniowy Ekonomia: ¢ Pelny tryb dezynfekcji nozy generuje zuzycie energii na poziomie do 0,03 kWh
HCCP e« Spetnia normg¢ dezynfekcji do 30 minut
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