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tel: 691600642

RAMA DO PODGRZEWACZA GN 2/3 DE LUXE
ECO GN 2/3 204856 Fine Dine

Producent: Fine Dine

Nr referencyjny: 204856

Cechy produktu

Wymiary: 470x370x 245mm

* Najlepszy stosunek jakosci do ceny ¢ Bardzo solidna konstrukcja
* Obudowa z polerowanej stali nierdzewnej
* Demontowalna pokrywa z mechanizmem wolnoopadajacym

« Patent Dripless: specjalnie wyprofilowana rynienka w unoszonej pokrywie zapobiegajaca kapaniu skroplin na st6t, skropliny sa odprowadzane do pojemnika
z woda

* Grube, kapsutowe dno typu ” sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/stal chromowa) faczace w sobie wlasciwosci aluminium w zakresie rozprowadzania
ciepta z trwatoscia 1 wlasciwosciami magnetycznymi stali nierdzewnej, niezbgdnymi dla stosowania na grzatkach i ptytach indukcyjnych

» Podpora z regulacja wysokosci, zapobiegajaca przewrdceniu pogrzewacza w przypadku naglego otwarcia pokrywy ¢ Rama do podgrzewaczy ze stali AISI
304 o grubosci 2 mm

* Do stosowania bezposrednio na kuchenkach indukcyjnych lub na ramie
* Pojemnik na paliwo z uchylnym elementem regulujacym wielko$¢ ptomienia
* Elementy mocujace do grzatki indukcyjnej

* Regulowany w pionie uchwyt na paliwo
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