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— ] Kostkarka chlodzona powietrzem Coolice 47kg/24h 28

kg ICES00 Barmatic

Cechy produktu

Producent: Barmatic

Nr referencyjny: ICES00

Moc: 590

Wymiary: 500x580x800

Nowe kostkarki do lodu marki Barmatic dostarcza kostki lodu do napojoéw lub do chiodzenia produktéw spozywczych w barach, restauracjach, hotelach i
marketach. Stanowig polaczenie solidnosci i wytrzymatosci z profesjonalnym wykonaniem. Urzadzenia produkuja krystalicznie przejrzysty 16d Bright Ice
metoda natryskowa, przy niewielkim zuzyciu energii, oszczednie, wydajnie i cicho. Kazda kostkarka z serii Coolice przechodzi nie tylko testy elektryczne i
testy bezpieczenstwa, ale rowniez obwodowy test czynnika chtodniczego oraz instalacji wodnej, co gwarantuje jej 100% szczelno§¢*. W trakcie badania
proby lodu sprawdzamy zgodnos$¢ z zatozeniami ilosci produkeyjnej, wielkosci i transparentnosci kosci. Kostkarki serii Coolice poddaje si¢ takze badaniom
wydajno$ciowym w specjalnie skonstruowanych kabinach, gdzie warunki jakim musza sprostaé¢ odzwierciedlaja wilgotno$¢ i temperaturg tropikalna.
Kostkarki serii Coolice chtodzone powietrzem mozna wykorzysta¢ wszedzie tam gdzie inne maszyny przestaly funkcjonowaé, a chtodzenie wodne nie jest

mozliwe z uwagi na mate zasoby.

* Razem z kostkarka dostajesz list¢ kontrolna potwierdzona
® przez inzynier6éw produkcji

Kostkarki Barmatic Coolice to urzadzenia:

GWARANTUJACE KOMFORT KLIENTOM BARU

¢ Cicha produkcja i 16d o doskonatych wlasciwosciach

* Wyciszony modut konstrukcyjny — poliuretanowy bez mostkowy
* Cicha produkcja — pompa magnetyczna

* Nowoczesny silnik Embargo na poduszkach amortyzujacych
POSZUKIWANE PRZEZ BARMANOW

 Zbiorniki XXL

* Perfekcyjnie klarowne kostki — technologia wysokoci$nieniowego
natrysku z metalowym spustem

* Wielko$¢ kostki — masa 18 g, 35x31x31 mm

* Speed door — szynowe wrota chowane w korpus

» Redukcja topnienia — dzigki zbiornikowi wykonanemu w technologii
sandwich i rdzeniowi z pianki poliuretanowej

 “Tropikalna klasa” — umozliwia dziatanie nawet przy wysokiej
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temperaturze

DOCENIANE PRZEZ INSPEKTOROW SANITARNYCH

» Antybakteryjny zbiornik lodu i komora produkcji

* Dedykowany program myjacy — wiacznik na front panelu

— mozliwa regularna dezynfekcja

» Antybakteryjna miedziana matryca — zapobiega gromadzeniu sie
mineratéw w koszykach lodowych

* Bezszwowa konstrukcja zbiornika — brak miejsc gromadzacych
zabrudzenia i tatwe czyszczenie

WYCZEKIWANE PRZEZ TECHNOLOGA I ARCHITEKTA

* Wydajnos¢ nawet 90 kg/24 h umieszczone pod blatem

— maksymalna wysoko$¢ urzadzenia 822 mm

* Petna zabudowa z obu stron, uktad wentylacyjny niewymagajacy
bocznych dystanséw

* Bardzo mata gteboko$¢ konstrukcyjna max 600 mm — urzadzenie

zmie$cisz na backbarze

Odptyw kostkarki wsparty pompa — umiejscowienie kostkarki niezaleznie od wysokosci ujscia wodnego

DAJACE PEWNOSC SERWISOM TECHNICZNYM

* Wieloetapowa kontrola — kazdy egzemplarz ze sprawdzonym produkcyjnie uktadem chtodniczym, elektrycznym, wodnym, wentylujacym. Na ostatnim

etapie kontrola zgodno$ci produkcji i jakosci kostek

« Status klasy premium — zastosowanie komponentéw renomowanych marek

* Unifikacja czgsci elektronicznych — programowane podzespoty — jedna ptyta elektroniczna do wszystkich modeli

* Depozyty czg¢sci serwisowych zlokalizowane w Polce

ZASPOKAJAJACE POPYT NA EKOLOGIE

 Kostkarka wykorzystuje neutralny dla Srodowiska czynnik chtodniczy R290 — nie niszczy ozonu.

» Zerowaste — nawet po wielu latach zdotasz odnowié maszyn¢ z wykorzystaniem wciaz dostgpnych czgsci

* 90% czgSci mozesz poddaé recyclingowi

SATYSFAKCONUJACE INWESTOROW

 Szybki zwrot inwestycji — dzigki kostkarce serii Collice wytworzysz dziennie od 100 az do 450 koktajli

* Niskie koszty eksploatacji

» Trwato$¢ — dedykowany tor chtodzenia zapobiega przegrzewaniu pomp, kompresora i uktadéw elektronicznych, kostkarka spetnia najwyzsze europejskie

normy

» Konserwacja (czyszczenie i odkamienianie) we wlasnym zakresie — bez kosztéw serwisowych
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« Estetyka i tatwe utrzymanie czystosci- obudowa wykonana z wysokiej jakosci stali

* Dostegp do seminariéw szkoleniowych
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