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CYRKULATOR ZANURZENIOWY ACUVIDE ™
1000 HSV1000-CE Hamilton Beach Commercial

Producent: Hamilton Beach Commercial

Nr referencyjny: HSV1000-CE

Cechy produktu

Oznaczenia poziomu wody -W przypadku gdy poziom wody jest zbyt wysoki lub zbyt niski ustyszysz alarm dZwigkowy, a sprzet automatycznie si¢ wylaczy.
Obudowg ze stali nierdzewnej -mozna zdja¢ z urzadzenia i umiesci¢ w zmywarce. Konstrukcja IPX7 -zapobiega usterkom w razie przypadkowego
upuszczenia do wody. W polaczeniu z pakowarkami komorowymi z linii PrimaVac™ stanowi kompletne rozwigzanie do komercyjnego gotowania sous vide.
Regulowany zegar — do 99 godzin gotowania. Cykl czyszczenia i przypomnienie - usuwa zwapnienie, aby zapewni¢ prawidtowe dzialanie pompy cyrkulacyjnej
Czytelny wy$wietlacz z elementami sterujacymi touchpada -gérna liczba wskazuje temperaturg wody w granicach jednej dziesiatej stopnia, a dolna liczba
pokazuje pozostaly czas gotowania w godzinach i minutach. Elementy sterujace touchpada sa umieszczone réwno z powierzchnia urzadzenia, co ulatwia jego
czyszczenie. To urzadzenie ma réwniez cykl czyszczenia i przypomnienie, aby usunaé zwapnienia, co pozwala utrzymacé najlepsza wydajnos$¢ cyrkulatora.
Wyswietla temperature w stopniach Fahrenheita lub Celsjusza z doktadnos$cia do 0,1°. Regulowany zacisk -fatwo mocuje cyrkulator do pojemnikéw o
réznych wysokoSciach. Nie sa potrzebne zadne dodatkowe narzedzia. Cyrkulator strumienia wody -ciagle miesza podgrzana wodg (ogrzewa do 95°C) w celu
jednolitego gotowania. Pompa o mocy 1200 W utrzymuje nawet 30 litréw wody w réwnej, statej temperaturze.
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