Gastronet24.pl

ul. Elewatorska 29A
15-620 Biatystok
tel: 691600642

Cechy produktu

Piec konwekcyjny, STALGAST, manual, 4x600x400, P
5.6 KW Stalgast 916600

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 916600

Szeroko$¢ (mm): 530

Szerokos$¢ (mm): 800

Glebokos¢é (mm): 325

Glebokosé (mm): 885

Wysokos¢ (mm): 26

Wysokos¢ (mm): 590

Czestotliwosé( Hz): 50

Liczba pétek: 4

Waga (kg): 59

Material wykonania: aluminium z powloka nieprzywierajaca

Temperatura min. (°C): -40

Temperatura min. (°C): 60

Temperatura max. (°C): 300

Temperatura max. (°C): 260

Moc elektryczna (kW): 5.6

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

Mycie w zmywarce: Nie

Przystosowane do piekarnikéw: Tak

Przystosowane do piecy konwekcjno-parowych: Tak

Oswietlenie: Tak

Rozmiar GN: 1/1

Poziom hatasu (dB): 68

Nawilzanie: Nie
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Rozmiar blach (mm): 600x400

manualny, intuicyjny panel sterowania

termostat bezpieczeristwa

regulacja czasu od 0—-60 minut i tryb non-stop
rozmiar komory 665x550x340 mm

alarm na koniec cyklu pracy

wylacznik drzwiowy

wentylator z rewersem

odlegto$¢ miedzy poziomami prowadnic ~ 80 mm
regulowany komin

dedykowana podstawa 905640
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