
 

   

Nóż do przystawek Amefa linia DRIFT
805000B000335

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 805000B000335

Cechy produktu

Linia: DRIFT

Długość (mm): 213

Grubość (mm): 7

Materiał wykonania: 13/0

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 70
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Zwiększ efektywność swojej kuchni z nożem do przystawek Amefa linia DRIFT
805000B000335

Poszukujesz noża do przystawek, który sprosta codziennym wyzwaniom w Twojej restauracji lub hotelu? Prezentujemy Nóż do przystawek Amefa linia
DRIFT 805000B000335 – narzędzie, które usprawni pracę Twojego zespołu i zapewni doskonałe efekty. Zapewniamy wysoką jakość wykonania i
niezawodność w każdych warunkach. Oszczędzasz czas i pieniądze dzięki jego trwałości.

Niezrównana precyzja i ergonomia

Ten wyjątkowy nóż wyróżnia się precyzyjnym ostrzem o długości 213 mm i grubości 7 mm. Dokładnie kroisz, siekasz i porcjowanie staje się łatwiejsze.
Wykonany ze stali nierdzewnej 13/0, zapewnia wytrzymałość i odporność na korozję. Dbałość o szczegóły przekłada się na długą żywotność noża, co
minimalizuje koszty wymiany.

Optymalizacja pracy w Twojej kuchni

Lekka konstrukcja, waga zaledwie 70 g, zmniejsza zmęczenie rąk podczas długich godzin pracy. Ergonomiczny kształt gwarantuje pewny chwyt i komfort
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użytkowania. Twój zespół doceni wygodę i precyzję pracy z tym nożem.

Efektywne zarządzanie zapasami

Opakowanie zawiera 12 sztuk noży, co ułatwia zarządzanie zapasami i minimalizuje częstotliwość zamawiania. Zawsze masz pod ręką wystarczającą ilość
narzędzi, gotowych do użycia.

Korzyści, które zyskujesz:

Wysoka jakość stali nierdzewnej 13/0: Zapewnia trwałość i odporność na korozję.

Precyzyjne ostrze: Umożliwia dokładne krojenie i porcjowanie.

Ergonomiczny design: Gwarantuje komfort i wygodę użytkowania.

Niska waga (70g): Zmniejsza zmęczenie rąk.

Opakowanie zbiorcze (12 sztuk): Ułatwia zarządzanie zapasami.

Nóż do przystawek Amefa linia DRIFT 805000B000335 to inwestycja w wydajność i komfort pracy Twojej kuchni. Zamów już dziś i przekonaj się o jego
jakości!
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