( N6z do ryb Amefa linia CUBE 8020008000410

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 802000B000410

Cechy produktu

Linia: CUBE

Grubosé (mm): 4.5

Materiat wykonania: 18/10

los¢ sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 56

Zwieksz efektywnos¢ swojej kuchni dzieki precyzji i trwalosci

Szukasz noza, ktéry sprosta codziennym wyzwaniom w Twojej restauracji lub kuchni? Prezentujemy N6z do ryb Amefa linia CUBE 802000B000410 —
narzedzie, ktére zapewni Ci perfekcyjne filetowanie i przygotowanie ryb, oszczgdzajac Twdj czas i energig. Zapewnia on niespotykana precyzje cigcia, dzigki
czemu Twoje dania zyskaja na jakosci.

Ostrze o idealnej gruboSci: perfekcyjne ciecie za kazdym razem

Zastosowana grubo$¢ ostrza wynoszaca 4,5 mm gwarantuje doskonate parametry cigcia. N6z ten nie tylko sprawnie radzi sobie z filetowaniem, ale takze
idealnie nadaje si¢ do precyzyjnego krojenia delikatnych miazszu ryb. Oznacza to mniej uszkodzer produktu i mniej odpadéw.

Stal nierdzewna 18/10: trwaloS¢ i fatwos¢ czyszczenia

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10, n6z charakteryzuje si¢ wyjatkowa wytrzymatoscia i odpornoscia na korozje. To oznacza, ze postuzy Ci
przez diugi czas bez utraty swoich wtasciwosci. Dodatkowo, jego gtadka powierzchnia ulatwia czyszczenie, co oszczgdza cenny czas w napigtym grafiku

pracy.

Lekkos¢ i ergonomia: komfort pracy przez caly dzien



N6z wazy zaledwie 56 graméw, co zapewnia komfort uzytkowania nawet podczas dtugotrwatej pracy. Jego idealnie wywazona konstrukcja zmniejsza
obcigzenie dloni i nadgarstka, minimalizujac ryzyko zmeczenia. Pracujesz sprawniej i dtuzej, bez dyskomfortu.

Efektywne zarzadzanie zapasami: 12 sztuk w opakowaniu

Otrzymujesz 12 sztuk nozy w jednym opakowaniu, co zapewnia petne wyposazenie Twojej kuchni lub restauracji. To optymalne rozwigzanie dla miejsc o
duzej rotacji, gwarantujace staty dostgp do niezawodnego narzedzia.

Linia CUBE: nowoczesny design i funkcjonalnos¢

N6z nalezy do linii CUBE Amefa, charakteryzujacej si¢ nowoczesnym, minimalistycznym designem i wysoka funkcjonalnos$cia. Estetyka noza doskonale
wpisuje si¢ w nowoczesne trendy w gastronomii, podkreslajac profesjonalizm Twojej kuchni.

Zwieksz efektywnos¢ swojej pracy

Wybierz N6z do ryb Amefa linia CUBE 802000B000410 i przekonaj si¢ o jego wyjatkowych zaletach. Zapewnia on nie tylko precyzyjne cigcie, ale takze
trwato$¢, komfort uzytkowania i efektywne zarzadzanie zapasami. Skontaktuj si¢ z nami juz dzis, aby uzyskaé wigcej informacji i ztozy¢ zaméwienie.
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