
 

   

Widelec do ryb Amefa linia CAMBRIDGE
184500B000415

Producent: Amefa

Nr referencyjny: 184500B000415

Cechy produktu

Linia: CAMBRIDGE

Długość (mm): 197

Grubość (mm): 3.2

Materiał wykonania: 18/10

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Waga (g): 50

Optymalizacja pracy w kuchni: Wybierz najlepsze narzędzia

Wiesz, jak ważne jest posiadanie odpowiednich narzędzi w profesjonalnej kuchni. Każdy element wyposażenia, od noży po sztućce, wpływa na efektywność
pracy i jakość serwowanych dań. Prezentujemy Widelec do ryb Amefa linia CAMBRIDGE 184500B000415 – wyjątkowy produkt, który podniesie standard
Twojej restauracji.

Niezawodność i trwałość, na których możesz polegać

Zapewnij sobie narzędzia, które przetrwają wiele lat intensywnego użytkowania. Wykonany ze stali nierdzewnej 18/10, widelec wyróżnia się niezwykłą
odpornością na korozję i uszkodzenia mechaniczne. To gwarancja długiej żywotności i oszczędności w dłuższej perspektywie. **Stal 18/10 to synonim
jakości i higieny w gastronomii.** Jego gładka powierzchnia ułatwia czyszczenie, minimalizując ryzyko rozwoju bakterii.

Ergonomia i precyzja w każdym ruchu

Docenisz jego idealnie wyważony kształt i wygodny uchwyt, który zapewnia komfort nawet podczas długich godzin pracy. Z Widelec do ryb Amefa linia
CAMBRIDGE precyzyjnie podasz nawet najbardziej delikatne dania z ryb. Jego długość 197 mm jest optymalna do wygodnego serwowania i spożywania
posiłków.
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Efektywne zarządzanie zapasami

Oszczędzaj czas i pieniądze dzięki opakowaniu zbiorczemu po 12 sztuk. To idealne rozwiązanie dla restauracji i cateringu, zapewniające stały dostęp do
niezbędnych sztućców. Minimalizujesz ryzyko braków i zapewniasz spójność w wyglądzie nakrycia stołu.

Parametry techniczne:

Długość: 197 mm

Grubość: 3.2 mm

Waga: 50 g

Ilość sztuk w opakowaniu: 12

Materiał: Stal nierdzewna 18/10

Linia: CAMBRIDGE

Wybierz Widelec do ryb Amefa linia CAMBRIDGE 184500B000415 i podnieś standard swojej restauracji. Zamów już dziś i przekonaj się o jego jakości!
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