Piec piekarniczy konwekcyjny z nawilzaniem
Evolution Next 4x600x400 elektryczny 400V/6400W
783x755x634mm Tecnoeka EKF464NTUD

Producent: Tecnoeka

Nr referencyjny: EKF464NTUD

Cechy produktu

Ilos¢ wentylatoréw: 2

Dtugosé (mm): 783

Szerokos$¢ (mm): 755

Wysokos§¢ (mm): 634

Temperatura min. (°C): 30

Temperatura max. (°C): 260

Dtugos¢ przewodu (mm): 1600

Stopniowanie: 10

Maksymalna pojemnos¢ (1): 4

Komory pieca: 1

Odlegto$¢ pomigdzy tacami (mm): 83

Moc wejsciowa (W): 6400

Minutnik: 12

Obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304.

Solidne prowadnice w ksztalcie litery ,,L.”.

Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie, otwierane od gory.
2 wentylatory z autorewersem, o dwéch predkosciach (gtéwna i zredukowana).
Dotykowy panel sterowania z kolorowymi ikonami.

Nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe, regulowane elektronicznie.

Chtodzenie elementéw sterujacych.

Oswietlenie LED.

Wyposazony w port USB — do pobierania danych HACCP.

Programowalny: 99 programéw, w kazdym 4 kroki.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Pojemno$¢ komory: 4 blachy o wymiarach 600x400 mm (nie sa dotaczone do zestawu).
Wspdtczynnik szczelnosei IPX 3.

Zakres temperatury: od 30°C do 260°C.

Funkcja nagrzewania wst¢pnego do 180°C.

Opcjonalnie: potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

Odlegto$¢ migdzy prowadnicami: 83 mm.
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