Piec piekarniczy konwekcyjny z nawilzaniem
Evolution Next 4x600x400 elektryczny
220-240V/3400W 783x755x634 Tecnoeka EKF464N

Producent: Tecnoeka

Nr referencyjny: EKF464N

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Ilos¢ wentylatoréw: 2

Dtugos¢ (mm): 783

Szeroko$¢ (mm): 755

Wysokos$¢ (mm): 634

Typ piekarnika: Elektrczny

Tlo$¢ komor: 1

Temperatura min. (°C): 100

Temperatura max. (°C): 260

Napigcie (V): 220-240

Dtugosé przewodu (mm): 1600

Stopniowanie: 5

Komory pieca: 1

Odlegtos¢ pomigdzy tacami (mm): 73

Moc wejsciowa (W): 3400

Minutnik: 120

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Maksymalna pojemnos¢: 4

Materiaty: Stal nierdzewna 18/0

Panel sterowania: Analogowy

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Piec piekarniczy, konwekcyjny z nawilzaniem Evolution Next 4x 600x400, elektryczny, sterowany elektromechanicznie, jednofazowy firmy Tecnoeka to
najwyzszej jakosci urzadzenie — nowoczesne, wydajne i niezawodne - idealne do praktycznie wszystkich zastosowari w ramach gotowania i pieczenia.
Zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepla dzigki wentylatorom, a takze oferuje pieczenie z zastosowaniem pary.

Obudowa i komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304.



Solidne prowadnice w ksztalcie litery ,,L.”.

Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie, otwierane od gory.
Nawilzanie po$rednie, manualne, kontrolowane za pomoca przycisku, bez natrysku na grzatki (pojemnik za deflektorem).
Chtodzenie elementéw sterujacych.

Oswietlenie LED.

2 wentylatory bez autorewersu.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

Pojemno$¢ komory: 4 blachy o wymiarach 600x400 mm (nie sa dotaczone do zestawu).
Wspétczynnik szczelnosci IPX 3.

Zakres temperatury: od 100°C do 260°C.

Odlegto$¢ migdzy prowadnicami: 73 mm.
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