Plyn myjaco-nablyszczajacy do piecow 5L, do

S — systemow manualnych i automatycznych, Stalgast
ClassicCook 908111
e 4 "."

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 908111

Cechy produktu

Pojemnos¢ (1): 5

Plyn myjaco-nablyszczajacy do piecow 5L, do systeméw manualnych i
automatycznych, Stalgast ClassicCook 908111

Profesjonalny ptyn myjaco-nablyszczajacy do piecow o pojemnosci 5 litréw, przeznaczony do czyszczenia komor piecéw gastronomicznych. Preparat
dedykowany do piecéw Stalgast ClassicCook oraz FM, do uzytku recznego lub z automatycznym systemem myjacym.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?
2?2 Dedykowany do ClassicCook i FM

Kompatybilny z piecami wyposazonymi w jeden dozownik ptynéw.

22 Pojemnosé 5L
Wydajne opakowanie do profesjonalnej eksploatacji.

? Do mycia recznego i automatycznego
Mozliwos¢ stosowania w systemach manualnych i automatycznych.

PR pH 14 (1%)
Silne wlasciwosci czyszczace do usuwania osadéw ttuszczowych.

PP Klasyfikacja H314
Substancja zraca — stosowaé zgodnie z karta charakterystyki.

22 UN 1719, klasa 8
Materiat zracy ciekly, zasadowy zgodnie z ADR.

Technologia i konstrukcja

Preparat przeznaczony jest do profesjonalnego mycia piecéw gastronomicznych. Moze by¢ stosowany recznie lub w automatycznych systemach myjacych w
piecach Stalgast ClassicCook i FM.



Zgodnie z karta charakterystyki produkt zawiera wodorotlenek potasu (<15%) oraz wodorotlenek sodu (<5%) i wykazuje silne whasciwosci zrace (Skin Corr.
1A, H314). pH 1% roztworu wynosi 14. Klasyfikowany jako materiat zracy ciekly, zasadowy — UN 1719, klasa 8, grupa pakowania II.

Zastosowanie w gastronomii

Przeznaczony do restauracji, hoteli, firm cateringowych oraz kuchni zbiorowego zywienia. Stosowany do czyszczenia komor piecéw konwekcyjno-parowych i
gastronomicznych w warunkach intensywnej eksploatacji.

Dane techniczne

djemnosé

ostagasno brazowa

(1% roztwor)

EStokC (205G’

plisantdgradzyptmsu <15%, wodorotlenek sodu <5%

Klasa zagrozenia

[frupa pakowania

Numer artykutu: 908111
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