Blackbolt mikser planetarny HENDI, HENDI, 7L,
czarny, 230V/1500W, 460x310x(H)379mm HENDI
221570

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 221570

Cechy produktu

Ilos¢ biegow: 11

Dtugosé (mm): 460

Szerokos$¢ (mm): 310

Wysokos¢ (mm): 379

Napigcie (V): 230

Poziom hatasu (dB): 71

Objetos¢ uzytkowa (1): 7

Moc wejsciowa (W): 1500

Minutnik: 60

Odpowiedni do: Kontakt z zywnoscia

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Panel sterowania: Cyfrowy

Typ gltowicy: Podnoszona

Inne kolory: czarny

MIKSER PLANETARNY - BLACKBOLT HENDI

Mikser planetarny Blackbolt HENDI - 7 1,
czarny, 230 V /1500 W, 460 x 310 x (H)379
mm



Mikser planetarny Blackbolt HENDI o pojemnosci 7 1 to wydajne urzadzenie do
wyrabiania ciasta, ubijania biatek, Smietany oraz mieszania sktadnikéw w kuchni
gastronomicznej i cukierniczej. Cichy silnik DC o dtugiej zywotnosci, 11 ustawien
predkosci, funkcja timera oraz system chlodzenia umozliwiajacy ciagta prace przez 60
minut pozwalaja wygodnie obstugiwac¢ rozne zadania przygotowawcze.

Kluczowe parametry

71

pojemnoS¢ misy

1500 W

moc wejsciowa

11

ustawien predkosci

60 min

timer 1 ciagla praca



Cechy i funkcje

PRACA I WYDAJNOSC

® Cichy silnik DC o dlugiej zywotnosci

System chlodzenia umozliwiajacy ciagla prace urzadzenia przez 60 minut

11 ustawien predkosci do r6znych typéw mas i sktadnikéw

Rownomierne mieszanie dzigki pracy planetarne;j

Funkcja timera z jednostka czasu w minutach

BUDOWA I WYPOSAZENIE

® Obudowa wykonana z odlewu aluminiowego

* Misa wykonana ze stali nierdzewne]j



® Podnoszona glowica utatwiajaca dostep do misy i akcesoriow
® Duza stabilnoS$¢ urzadzenia podczas pracy

* Akcesoria przystosowane do mycia w zmywarce

W zestawie: misa, hak, r6zga, 2 mieszadta oraz przezroczysta ostona miski. Akcesoria
robocze obejmuja rozge do ubijania, mieszadto 1 hak do ciasta ze stali nierdzewnej oraz
mieszadto z poliamidu z silikonowymi krawedziami.

Z.akres pracy i programy
POJEMNOSC ROBOCZA

e Maka: 0,2-1,5 kg

* Biatka jaj: 2-20 szt.

¢ Stodka $Smietanka: 150-1500 ml



e Swieza $mietana: 0,1-2 1

PROGRAMY PRACY

Ciasto

Biszkopt

Ubijanie Smietany

Ubijanie jajek

Dla kogo jest ten produkt

e Cukiernie i pracownie deserowe — do ubijania Smietany, bialek, mas i

przygotowywania biszkoptow.

e Restauracje i bistra — do codziennego mieszania sktadnikéw oraz wyrabiania

mniejszych partii ciasta.



e Piekarnie i punkty gastronomiczne — do pracy z ciastem, kremami i masami o

roznej konsystencji.

e Kuchnie cateringowe — do powtarzalnej pracy z wigksza iloScia sktadnikow i

ograniczenia pracy recznej.

Dane techniczne

Maaarmostr

HENDI

Blackboltimikser planetarny HENDI

BB thduktu

Dbjetos¢ uzytkowa

€zaony

DBpi¥cie

MOOW¥jsciowa



Maazatnstr

Pydndszonzy

1IbSC biegow

Rirzekdadnia pasowa

POOdbGbL/min

60 muim1 k

Mimatytka czasu

PbdBm hatasu

F60rx 30X 32Fmmx wys.)

Odlew @lpminiowy, PA (poliamid/nylon),
stal nierdzewna 18/8, silikon

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Riiegramowalny



Maazatnstr

MNigmagana instalacja przez elektryka

Kidntaktezlaywnoscia

Nhsayrhald, opzgay2amieszadla,

przezroczysta ostona miski

Tlos¢ w opakowaniu

§AIN369221570
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