
 

   

Mandolina do trufli, Ambrogio Sanelli, 220x85mm

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 1721.000

Cechy produktu
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Precyzja i wydajność w przygotowaniu trufli – odkryj nową jakość pracy

Szukasz narzędzia, które podniesie efektywność Twojej pracy w kuchni i pozwoli na perfekcyjne przygotowanie trufli? Zależy Ci na urządzeniu, które łączy
w sobie precyzję cięcia z trwałością i łatwością użytkowania? W takim razie mamy coś specjalnego dla Ciebie. Poznaj Mandolinę do trufli, Ambrogio Sanelli,
220x85mm – narzędzie zaprojektowane z myślą o profesjonalistach, którzy cenią sobie czas i doskonały rezultat.

Oszczędność czasu i minimalizacja odpadów

Praca z delikatnymi truflami wymaga precyzji i szybkości. Nasza mandolina pozwala na uzyskanie cienkich, równych plastrów w zaledwie kilka sekund.
Dzięki temu zaoszczędzisz cenny czas, który możesz poświęcić na inne zadania. Ostre, precyzyjnie wykonane ostrza minimalizują odpady, zapewniając
maksymalne wykorzystanie drogocennego produktu.

Bezpieczeństwo i komfort pracy

Bezpieczeństwo to priorytet w każdej kuchni. Mandolina Ambrogio Sanelli posiada ergonomiczną konstrukcję, która zapewnia wygodny i pewny chwyt.
Dodatkowe zabezpieczenia minimalizują ryzyko skaleczenia, pozwalając Ci skupić się na pracy bez obaw o kontuzje. Wygodny uchwyt i stabilna podstawa
gwarantują pewność cięcia, niezależnie od grubości trufli.

Trwałość i łatwość czyszczenia

Wykonana z wysokiej jakości stali nierdzewnej, mandolina jest niezwykle trwała i odporna na uszkodzenia. Możesz być pewien, że posłuży Ci przez wiele lat,
zachowując swoją pierwotną jakość. Prosta konstrukcja i gładka powierzchnia ułatwiają czyszczenie, co jest szczególnie ważne w profesjonalnej kuchni,
gdzie higiena ma kluczowe znaczenie.
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Precyzyjna regulacja grubości cięcia

Mandolina oferuje możliwość precyzyjnej regulacji grubości plastrów, dostosowując ją do Twoich indywidualnych potrzeb i przepisów. Niezależnie od tego,
czy potrzebujesz cienkich plasterków do dekoracji, czy grubszych do sałatek, z łatwością uzyskasz pożądany efekt. Dopasujesz grubość plastrów do
każdego dania.

Wytrzymała stal nierdzewna: gwarantuje długą żywotność i odporność na korozję.

Ergonomiczny design: zapewnia wygodę i bezpieczeństwo pracy.

Prosta regulacja grubości cięcia: umożliwia dostosowanie do różnych zastosowań.

Łatwe czyszczenie: minimalizuje czas poświęcony na mycie.

Wymiary 220x85mm: idealne do wygodnej pracy.

Zwiększ wydajność swojej kuchni i podnieś jakość przygotowywanych dań. Zamów już dziś Mandolinę do trufli, Ambrogio Sanelli, 220x85mm i przekonaj
się o jej nieocenionej wartości w Twojej pracy!
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