Mandolina do trufli, Ambrogio Sanelli, 220x85mm

Producent: Hendi

rem—" Nr referencyjny: 1721.000

Cechy produktu

““html

Precyzja i wydajnosé w przygotowaniu trufli — odkryj nowa jakoS¢ pracy

Szukasz narzedzia, ktére podniesie efektywnos¢ Twojej pracy w kuchni i pozwoli na perfekcyjne przygotowanie trufli? Zalezy Ci na urzadzeniu, ktére faczy
w sobie precyzje cigcia z trwatoscia i tatwoscia uzytkowania? W takim razie mamy co$ specjalnego dla Ciebie. Poznaj Mandoling do trufli, Ambrogio Sanelli,
220x85mm — narz¢dzie zaprojektowane z mysla o profesjonalistach, ktérzy cenig sobie czas i doskonaly rezultat.

Oszczednos$é czasu i minimalizacja odpadow

Praca z delikatnymi truflami wymaga precyzji i szybko$ci. Nasza mandolina pozwala na uzyskanie cienkich, réwnych plastréw w zaledwie kilka sekund.
Dzigki temu zaoszczedzisz cenny czas, ktéry mozesz po§wigcié na inne zadania. Ostre, precyzyjnie wykonane ostrza minimalizuja odpady, zapewniajac
maksymalne wykorzystanie drogocennego produktu.

Bezpieczenstwo i komfort pracy

Bezpieczernistwo to priorytet w kazdej kuchni. Mandolina Ambrogio Sanelli posiada ergonomiczng konstrukcje, ktéra zapewnia wygodny i pewny chwyt.
Dodatkowe zabezpieczenia minimalizuja ryzyko skaleczenia, pozwalajac Ci skupic si¢ na pracy bez obaw o kontuzje. Wygodny uchwyt i stabilna podstawa
gwarantuja pewnoS¢ cigcia, niezaleznie od grubosci trufli.

Trwalos¢ i latwosé czyszczenia

Wykonana z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, mandolina jest niezwykle trwata i odporna na uszkodzenia. Mozesz by¢ pewien, ze postuzy Ci przez wiele lat,
zachowujac swoja pierwotna jako$¢. Prosta konstrukcja i gtadka powierzchnia utatwiaja czyszczenie, co jest szczegdlnie wazne w profesjonalnej kuchni,
gdzie higiena ma kluczowe znaczenie.



Precyzyjna regulacja grubosci ciecia

Mandolina oferuje mozliwo$¢ precyzyjnej regulacji grubosci plastréw, dostosowujac ja do Twoich indywidualnych potrzeb i przepiséw. Niezaleznie od tego,
czy potrzebujesz cienkich plasterkéw do dekoracji, czy grubszych do satatek, z tatwoscia uzyskasz pozadany efekt. Dopasujesz grubosé plastrow do
kazdego dania.

e Wytrzymala stal nierdzewna: gwarantuje dtuga zywotnos$¢ i odpornos¢ na korozjg.

¢ Ergonomiczny design: zapewnia wygodg i bezpieczeristwo pracy.

¢ Prosta regulacja grubosci ciecia: umozliwia dostosowanie do réznych zastosowan.

¢ Latwe czyszczenie: minimalizuje czas po§wigcony na mycie.

e Wymiary 220x85mm: idealne do wygodnej pracy.

Zwigksz wydajno$¢ swojej kuchni i podnie$ jako$¢ przygotowywanych dari. Zaméw juz dzi§ Mandoling do trufli, Ambrogio Sanelli, 220x85mm i przekonaj
si¢ 0 jej nieocenionej wartosci w Twojej pracy!
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