
 

   

Ambrogio Sanelli, nożyce kuchenne, stal nierdzewna,
21 cm

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 1500.000

Cechy produktu
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Zoptymalizuj swoją pracę w kuchni dzięki precyzyjnym nożycom Ambrogio
Sanelli

Szukasz narzędzia, które usprawni Twoją pracę i podniesie jakość przygotowywanych potraw? Prezentujemy Ci nożyce kuchenne Ambrogio Sanelli, produkt,
który spełni oczekiwania nawet najbardziej wymagających szefów kuchni. Oszczędź czas i energię, inwestując w profesjonalne narzędzie, które wyróżnia się
precyzją, trwałością i wygodą użytkowania.

Ostrza ze stali nierdzewnej – gwarancja precyzji i długotrwałej wydajności

Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej o długości 21 cm, ostrza nożyc Ambrogio Sanelli gwarantują niezrównaną precyzję cięcia. Bez względu na to,
czy kroisz zioła, warzywa, czy mięso, otrzymasz zawsze idealnie równe i czyste nacięcia. Stal nierdzewna zapewnia również wyjątkową trwałość i odporność
na korozję, dzięki czemu nożyce posłużą Ci przez wiele lat. To inwestycja, która zwróci się wielokrotnie.

Ergonomiczny design – komfort pracy przez długie godziny

Zdajemy sobie sprawę, jak ważne jest komfort pracy w kuchni. Dlatego zaprojektowaliśmy nożyce Ambrogio Sanelli z myślą o ergonomii. Wygodne uchwyty
idealnie dopasowują się do dłoni, minimalizując zmęczenie podczas długotrwałego użytkowania. Pracuj efektywniej i unikaj bólu rąk, nawet podczas
intensywnego dnia w kuchni.

Łatwe czyszczenie – higiena na najwyższym poziomie

Higiena jest kluczowa w każdej kuchni. Nożyce Ambrogio Sanelli wyróżniają się łatwością czyszczenia. Gładka powierzchnia ostrzy i uchwytów zapobiega
gromadzeniu się resztek jedzenia, co ułatwia utrzymanie czystości i higieny. Szybkie i skuteczne mycie zaoszczędzi Ci cenny czas.
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Szerokie zastosowanie – uniwersalne narzędzie dla profesjonalisty

Precyzyjne cięcie ziół i przypraw – uzyskaj idealnie posiekane składniki, które dodadzą charakteru Twoim potrawom.

Szybkie krojenie warzyw i owoców – zaoszczędzisz czas i energię podczas przygotowywania potraw.

Dokładne obróbka mięsa – przygotuj idealnie pokrojone mięso na steki, szaszłyki lub inne dania.

Wygodne otwieranie opakowań – nożyce sprawdzą się również przy otwieraniu trudnych do otwarcia opakowań.

Inwestując w nożyce Ambrogio Sanelli, inwestujesz w jakość, wydajność i komfort pracy. Zadbaj o swoje narzędzia, a one zadbają o jakość Twoich
potraw.

Zamów już dziś nożyce Ambrogio Sanelli i przekonaj się sam o ich wyjątkowych właściwościach!
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