ﬂP Frytownica XL z kranem spustowym, Profi Line, 10L,
e i 400V/6600W, 300x585x377mm HENDI 209424

Producent: Hendi

O — Nr referencyjny: 209424

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 300

Szeroko$¢ (mm): 585

Wysoko$¢ (mm): 377

Temperatura max. (°C): 190

Napigcie (V): 400

Objetos¢ uzytkowa (1): 10

Dtugosé przewodu (mm): 1500

Waga netto (kg): 12.09

Moc wejsciowa (W): 6600

Zabezpieczenie: Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Gtéwne materialy: Metale

Materialy: Stal nierdzewna 18/0

Panel sterowania: Analogowy

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Frytownica XL z kranem spustowym HENDI nadaje si¢ do przygotowywania réznorodnych przekasek — od chrupiacych frytek i warzyw po sajgonki. Idealna
do baréw szybkiej obstugi i punktéw gastronomicznych. Urzadzenie z obszerng komora o pojemnosci 10 11 kranem spustowym pozwala na ekspresowe
przyrzadzenie duzej iloSci smazonych dan i przekasek.

Frytownice Profi Line wykonane sa ze stali nierdzewnej 18/0

Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe zabezpieczenie, ktére w momencie zdjgcia go wytacza frytownice

Pojemnik na tluszcz posiada dno w ksztalcie litery V z optymalna ,,zimna strefa”, zwigkszajace wydajnos¢ ttuszczu

Czytelny panel sterowana z pokretlem regulacji temperatury i lampka kontrolng

Zabezpieczenie przed przegrzaniem za pomoca bezpiecznika termicznego z mozliwoscig resetowania

Kosz do smazenia z bardzo dtugim i nienagrzewajacym si¢ uchwytem umozliwiajacym intensywne uzytkowanie urzadzenia

Wszystkie frytownice sa wyposazone w 1 kosz do smazenia i 1 pokrywe na kazda komore

Urzadzenie dostarczane bez wtyczki.

Instalacja wymaga udziatu elektryka.
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