N6z Deba Hasaki, 290mm Ambrogio Sanelli H340.016

Producent: Ambrogio Sanelli

Nr referencyjny: H340.016

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 290

Szerokos$¢ (mm): 44

Wysoko$§¢ (mm): 20

Dtugos¢ ostrza (mm): 160

Grubos¢ (mm): 3

Dtugosé uchwytu (mm): 125

Nieodpowiedni do: Zmywarka do naczyn

HASAKI oznacza w jezyku japoriskim , Krawedz tnaca” stad idealnie wyraza nazwe dla profesjonalnej linii nozy w stylu japoriskim firmy Ambrogio Sanelli
Ostrza nozy sa wykonane ze specjalnie modyfikowanej stali nierdzewnej NITRO-B (X50CrMoVN15 / AISI440B) — w ktérej dodatek czasteczek azotu
znacznie polepsza wlasciwosci antykorozyjne oraz koricowa twardos$¢ po ulepszaniu cieplnym

Twardos¢ 57-58 HRC

Zgodnie z japonska technika noze sg ostrzone jednostronnie dzigki czemu zywno$¢ ma styczno$¢ z ostrzem tylko przez chwilg — wystgpowanie tarcia jest
zredukowane do minimum

Doskonale wywazone i wygodne podczas cigcia uchwyty wykonano z syntetycznej zywicy POM, nitowane

Nie nalezy my¢ w zmywarkach
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