Obieraczka do ziemniakéw 18 kg, 230V/1100W,
622x540x(H)997mm | Hendi 229224

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 229224

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 622

Szerokos$¢ (mm): 540

Wysoko$¢ (mm): 997

Dtugosé przewodu (mm): 1600

Waga netto (kg): 42.155

Moc wejsciowa (W): 1100

Minutnik: 8

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Obieraczka do ziemniakéw 18 kg, 622x540x(H)997mm HENDI Kitchen Line

Profesjonalna obieraczka do ziemniakéw HENDI Kitchen Line przeznaczona do obrébki mechanicznej warzyw w gastronomii. Urzadzenie umozliwia
jednorazowe obieranie do 18 kg ziemniakow, co pozwala na szybkie przygotowanie duzej ilo$ci surowca w restauracjach, stotéwkach i zaktadach zbiorowego
Zywienia.

Proces obierania odbywa si¢ przy uzyciu powierzchni $ciernej komory oraz dysku Sciernego, ktére skutecznie usuwaja skérke. Podczas pracy do komory
doprowadzana jest woda, ktéra wyptukuje obierki i odprowadza je przez odpltyw.

Dlaczego warto wybraé ten model?

Pojemnosé wsadu 18 kg
Jednorazowe obieranie duzej iloSci ziemniakéw w jednym cyklu pracy.

Silnik o mocy 1100 W
Zapewnia sprawne i efektywne dziatanie urzadzenia podczas obierania.

Timer pracy
Mozliwos¢ ustawienia czasu pracy urzadzenia w zaleznosci od ilo$ci produktu.

Mikrowylacznik bezpieczenstwa
Urzadzenie wyposazone w zabezpieczenie zatrzymujace pracg po otwarciu pokrywy.

Dysk $cierny i powierzchnia Scierna



Skutecznie usuwaja skorke z ziemniakéw podczas procesu obierania.

System odprowadzania odpadow
Obierki sa wyptukiwane woda i usuwane przez odptyw podczas pracy urzadzenia.

Technologia i konstrukcja

Komora robocza obieraczki wyposazona jest w powierzchnig $cierna oraz dysk $cierny znajdujacy si¢ na dnie komory. W trakcie pracy ziemniaki sg obracane
i ocieraja si¢ o powierzchnig Scierna, co powoduje skuteczne usuwanie skorki.

Podczas procesu do komory doprowadzana jest woda, ktéra wyptukuje obierki i kieruje je do odptywu. Urzadzenie posiada pokrywe z mikrowytacznikiem
bezpieczenistwa, ktéry zatrzymuje prace w przypadku jej otwarcia.

Zastosowanie w gastronomii
Obieraczka przeznaczona jest do profesjonalnych kuchni, w ktérych przygotowuje sig¢ duze ilosci warzyw:
e restauracje
e stotéwki
* hotele
e firmy cateringowe

¢ zaktady zbiorowego zywienia

Urzadzenie pozwala znaczaco skrécié czas przygotowania ziemniakéw do dalszej obrébki kulinarne;.

Dane techniczne

PfiNident

Kénihen Line

Kisie produktu

P® jamnosé wsadu

Detpiécie

Mo66 W




blgosd

S46nokosé

YW sokosé



http://www.tcpdf.org

