Prasa do pizzy 50, 400V/6100W, 655x750x855mm
Prismafood 1P010025

Producent: Prismafood

Nr referencyjny: 1P010025

Cechy produktu

Element grzewczy : Grzatka

Dtugosé (mm): 655

Szerokos$¢ (mm): 750

Wysoko$¢ (mm): 855

Temperatura max. (°C): 170

Napigcie (V): 400

Wewngtrzna $rednica (mm): 500

Moc wejsciowa (W): 6100

Gtéwne materiaty: Metale

Prasa do pizzy 50 marki Prismafood to profesjonalne urzadzenie do formowania surowych podktadéw do pizzy o maksymalnej Srednicy 50 cm. Umozliwia
przygotowanie duzej iloSci podktadéw w krétkim czasie bez wigkszego wysitku.

Profesjonalne urzadzenie do formowania surowych podktadéw do pizzy

Umozliwia przygotowanie duzej ilosci podktadéw bez wigkszego wysitku

Obudowa i ptyty wykonane ze stali nierdzewnej

Plyty chromowane

Rozstaw ptyt: maks.110-115 mm

Niezalezne ustawienia temperatury roboczej tarczy gérnej i dolnej z oddzielnymi wySwietlaczami cyfrowymi i lampkami kontrolnymi
Latwa regulacja grubosci podktadu przy pomocy dZwigni

Ruchoma ostona zapewniajaca bezpieczna obrébke ciasta

Oswietlenie po 2 stronach tarcz ulatwiajace obserwacjg procesu prasowania podktadéw

Regulacja czasu prasowania ciasta

Maks. temperatura podgrzania talerzy: 170°C

Wydajnos¢: ok. 360 podktadéw do pizzy/h

Do formowania surowych podktadéw do pizzy o maks. Srednicy ¢50 cm

Maks. gramatura ciasta przed rozwatkowaniem: 700-750 g

Waga netto: 172 kg
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