Sokowirowka Titan, HENDI, Profi Line, 230V/700W,
246x439x(H)525mm HENDI 221105

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 221105

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 246

Szerokos$¢ (mm): 439

Wysoko$§¢ (mm): 525

Napigcie (V): 230

Poziom hatasu (dB): 77

Waga netto (kg): 13

Moc wejsciowa (W): 700

Panel sterowania: Analogowy

Linia produktéw: Profi Line

Sokowiréwka gastronomiczna HENDI Titan — 230 V /700 W, wydajnos¢ 120 kg/h,
246x439x(H)525mm

Profesjonalna sokowiréwka HENDI Titan przeznaczona do intensywnej pracy w gastronomii — w barach z sokami, restauracjach, hotelach oraz punktach
oferujacych swieze napoje owocowe i warzywne. Urzadzenie umozliwia szybkie przygotowanie duzej ilosci soku dzigki wydajnosci siggajacej 120 kg
surowca na godzine.

Wytrzymata konstrukcja oraz mocny silnik o mocy 700 W zapewniaja stabilng pracg¢ nawet podczas intensywnego uzytkowania. Urzadzenie pracuje z
predkoscia 3000 obr./min, co umozliwia efektywne oddzielanie soku od miazszu i szybkie przygotowanie napojow ze Swiezych owocow i warzyw.

Dlaczego warto wybraé ten model?

Wysoka wydajnos¢ pracy
Urzadzenie pozwala przetwarzaé do 120 kg owocéw i warzyw na godzing, dzigki czemu idealnie sprawdza si¢ w lokalach gastronomicznych o duzym ruchu.

Mocny silnik 700 W
Wydajny silnik umozliwia sprawne przetwarzanie zaréwno migkkich, jak i twardszych owocéw oraz warzyw.

Duza predkosé obrotowa
Predkos$¢ pracy wynoszaca 3000 obr./min zapewnia skuteczne oddzielanie soku od miazszu.

Solidna konstrukcja



Elementy wykonane ze stali nierdzewnej oraz trwatych tworzyw zapewniaja dtuga zywotno$¢ urzadzenia.

Prosta obstuga
Analogowy panel sterowania umozliwia szybkie uruchomienie i wygodne uzytkowanie urzadzenia.

Przystosowana do gastronomii
Urzadzenie zaprojektowane do profesjonalnych zastosowari w restauracjach, barach i punktach gastronomicznych.

Technologia i konstrukcja

Sokowiréwka HENDI Titan zostata zaprojektowana z mysla o intensywnej eksploatacji w profesjonalnej gastronomii. Urzadzenie wyposazono w wydajny
mechanizm pracy osiagajacy 3000 obr./min, ktéry pozwala skutecznie oddzieli¢ sok od miazszu i zapewnia szybkie przygotowanie Swiezych napojéw.

Obudowa oraz elementy robocze wykonane sa z materiatéw odpornych na intensywne uzytkowanie: stali nierdzewnej, ABS oraz polipropylenu. Zapewnia
to wysoka trwalo$¢ urzadzenia oraz tatwo$¢ utrzymania higieny w warunkach gastronomicznych.

Urzadzenie wyposazone jest w prosty w obstudze analogowy panel sterowania, ktéry umozliwia szybkie uruchomienie sokowiréwki. Konstrukcja zostata
zaprojektowana tak, aby zapewni¢ bezpieczng i stabilng pracg w profesjonalnym Srodowisku kuchennym.

Zastosowanie w gastronomii
Sokowiréwka HENDI Titan znajduje zastosowanie w lokalach gastronomicznych, ktére przygotowuja §wieze soki z owocOw i warzyw na biezaco.
® bary z sokami i smoothie
e restauracje i hotele
® kawiarnie i bary hotelowe
* bufety $niadaniowe
¢ punkty gastronomiczne serwujace swieze soki

Dzigki wysokiej wydajnosci oraz solidnej konstrukeji urzadzenie sprawdza si¢ w miejscach, gdzie konieczne jest szybkie przygotowanie duzej ilosci Swiezych
napojow.

Dane techniczne
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Migmagana instalacja przez elektryka
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