rj ' Stét z basenem — spawany, jednokomorowy, HENDI,
A Kitchen Line, 800x600x(H)850mm HENDI 816707

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 816707

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 800

Szerokos$¢ (mm): 600

Wysokos¢ (mm): 850

Gléwne materialy: Metale

Materiaty: Stal nierdzewna

Linia produktéw: Kitchen Line

Stot z basenem 1-komorowym Budget Line bez maskownicy, spawany,
800x600x(H)850mm HENDI

Stét gastronomiczny z basenem jednokomorowym z serii Budget Line marki HENDI przeznaczony do profesjonalnych kuchni gastronomicznych.
Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej zapewnia odporno$¢ na korozje oraz umozliwia bezpieczny kontakt z zywnoScia. Spawany zlew zwigksza trwatos¢
1 szczelno$¢ konstrukceji, co jest istotne przy intensywnym uzytkowaniu w gastronomii.

Model posiada jedna komorg zlewu oraz przestrzen robocza umozliwiajacg wygodne mycie naczyn, warzyw oraz przygotowywanie produktow spozywczych.
Konstrukcja bez maskownicy zapewnia tatwy dostep do instalacji wodno-kanalizacyjnej pod stotem.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Jednokomorowy zlew Zintegrowany basen umozliwia wygodne mycie naczyn i produktéw spozywczych.
Spawana konstrukcja Spawany zlew zwigksza trwatos$¢ oraz szczelno$¢ catej konstrukceji.

Stal nierdzewna Material odporny na korozje i fatwy w utrzymaniu czystosci w srodowisku gastronomicznym.
Seria Budget Line Ekonomiczna linia wyposazenia gastronomicznego przeznaczona do profesjonalnych kuchni.

Kompaktowa glebokos$¢ 600 mm Pozwala na zastosowanie stotu réwniez w kuchniach o ograniczonej przestrzeni roboczej.

Technologia i konstrukcja



Stét wykonany zostat ze stali nierdzewnej przeznaczonej do zastosowan gastronomicznych. Konstrukcja zostata zaprojektowana tak, aby zapewnié wysoka
trwato$¢ oraz fatwe utrzymanie czystosci. Spawany basen ogranicza ryzyko przeciekéw i zwigksza odporno$¢ konstrukcji podczas intensywnego uzytkowania.

Model z serii Budget Line przeznaczony jest do podstawowych zastosowan gastronomicznych, oferujac funkcjonalne stanowisko pracy do mycia oraz
przygotowywania produktéw spozywczych.

Zastosowanie w gastronomii

Stét z basenem HENDI znajduje zastosowanie w restauracjach, stoléwkach, barach oraz zapleczach kuchennych. Umozliwia wygodne mycie naczyn, warzyw i
produktéw spozywczych oraz organizacj¢ stanowiska pracy w strefie zmywania lub przygotowania produktéw.

Dane techniczne
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