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Chłodziarka do win ze strefami temperatur 123 l
82,2x59,8x57,5 cm Liebherr WTes1672

Producent: Liebherr

Nr referencyjny: WTes1672

Cechy produktu

Pojemność (l): 123

Szerokość (mm): 598

Głębokość (mm): 575

Wysokość (mm): 822

Czynnik chłodniczy: R 600a

Klasa klimatyczna: SN-ST

Rodzaj sterowania: Cyfrowy wskaźnik temperatury z MagicEye

Waga (kg): 56

Napięcie (V): 220-240 V ~

Pojemność użytkowa całkowita: 95 l

Napięcie: 220-240 V ~

Moc znamionowa: 1,5 A

Wymiary zewnętrzne (w/s/g): 82,2 / 59,8 / 57,5 cm

Zakres temperatury: w komorze chłodniczej do win +5 °C do +20 °C

Kolor: Stal szlachetna

Materiał drzwi/pokrywy: drzwi ze szkła izolacyjnego z ramą ze szkła szlachetnego

Cyfrowy wyświetlacz temperatury

Elektroniczny system sterowania z cyfrowym wyświetlaczem temperatury umożliwia precyzyjną i łatwą obsługę oraz odczyt zadanych wartości. Wizualne i
akustyczne alarmy temperatury i otwartych drzwi ostrzegają o wszelkich nieprawidłowościach, np. gdy drzwi pozostają otwarte zbyt długo. Zabezpieczenie
przed dziećmi chroni przed niepożądanym dostępem do systemu sterowania.

Oświetlenie LED
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Innowacyjne diody LED gwarantują równomiernie oświetlenie całego wnętrza, nie emitując promieni UV. Z racji tego, że diody LED emitują niewiele
ciepła, wina można podświetlać przed dłuższy czas.

Chłodziarki do wina ze strefami temperatur

Chłodziarki do wina ze strefami temperatur z linii Vinothek doskonale nadają się do przechowywania różnych win w temperaturze serwowania indywidualnie
dobranej do każdego typu. Strefy temperatur tworzą się za sprawą specjalistycznych podzespołów. Na przykład w górnej części chłodziarki czerwone wino
można schłodzić do temperatury +18°C. Temperatura +5°C panująca w dolnej części doskonale nadaje się do przechowywania wina musującego lub
szampana. Natomiast w środkowej strefie można przechowywać białe wina w temperaturze serwowania.

Kontrola zakresu temperatury

Warunkiem optymalnego procesu dojrzewania wszystkich win, zarówno czerwonych, jak i białych, jest przechowywanie w idealnym dla nich zakresie
temperatur. Zapewnia go precyzyjne sterowanie elektroniczne z najnowszą technologią klimatyzacji, która utrzymuje go na stałym poziomie, nawet przy
dużych wahaniach temperatury na zewnątrz.

Filtr z węglem aktywowanym

Zapachy z otoczenia mogą negatywnie wpłynąć na długotrwale przechowywane wino, dlatego chłodziarki są wyposażone w filtr FreshAir z węglem
aktywowanym, który zapewnia doskonałą jakość powietrza wewnątrz urządzeń i jest łatwy do wymiany.

Zabezpieczenie przed drganiami

Nawet najlżejsze wibracje mogą zakłócić proces dojrzewania wina i uniemożliwić osadzenie się tanin. Wytłumione kompresory, stworzone specjalnie na
potrzeby chłodziarek do wina, zapewniają optymalne warunki do przechowywania trunków.
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