
 

   

Stół chłodniczy 3 drzwiowy, agregat po prawej stronie,
V 417 l Stalgast 831036

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 831036

Cechy produktu

Szerokość (mm): 1795

Głębokość (mm): 700

Wysokość (mm): 850

Czynnik chłodniczy: R290/70g

Temperatura min. (°C): -2

Temperatura max. (°C): 8

Moc elektryczna (kW): 0.23

Napięcie (V): 230

Ilość drzwi: 3

Strefa klimatyczna: 4

Pojemność netto (l): 312

Roczne zużycie energii (kWh/rok): 1145

Klasa energetyczna: C

Dobowe zużycie energii (kWh/dzień): 3.137

Pojemność brutto (l): 417

STOŁY CHŁODNICZE GASTRONOMICZNE

Stół chłodniczy 3-drzwiowy 417 l – agregat
po prawej stronie

Stół chłodniczy 3-drzwiowy o pojemności 417 l z agregatem po prawej stronie to
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rozwiązanie łączące funkcję przechowywania i powierzchnię roboczą,
zaprojektowane z myślą o intensywnej pracy w gastronomii. Konstrukcja ze stali
nierdzewnej oraz ergonomiczny blat bez rantu zapewniają wygodę użytkowania i
łatwość utrzymania czystości.

System dynamicznego obiegu powietrza oraz elektroniczny sterownik z
wyświetlaczem temperatury umożliwiają stabilne warunki chłodzenia w zakresie od 
-2°C do +8°C, co przekłada się na bezpieczne przechowywanie produktów.

NAJWAŻNIEJSZE PARAMETRY

Kluczowe dane urządzenia
POJEMNOŚĆ BRUTTO

417 l

POJEMNOŚĆ NETTO

312 l

ZAKRES TEMPERATUR

-2°C do +8°C

MOC
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0.23 kW

ZASILANIE

230 V

ILOŚĆ DRZWI

3 szt.

KONSTRUKCJA I FUNKCJONALNOŚĆ

Najważniejsze cechy urządzenia
obudowa i wnętrze ze stali nierdzewnej

blat roboczy ze stali nierdzewnej bez rantu

dynamiczny obieg powietrza

elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury

samodomykające się drzwi z blokadą

automatyczne i ręczne odszranianie

komora w standardzie GN 1/1

13 poziomów na prowadnice (półek lub GN)
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WYPOSAŻENIE I KONFIGURACJA

Co zawiera zestaw?
3 ruszty z prowadnicami w komplecie

13 poziomów na półki lub GN

możliwość dokupienia dodatkowych prowadnic (831443) i półek (831445)

ZASTOSOWANIE

Gdzie sprawdzi się najlepiej?
kuchnie restauracyjne i gastronomiczne

zaplecza przygotowawcze

przechowywanie produktów w standardzie GN 1/1

stanowiska robocze z funkcją chłodzenia

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne

Pojemność brutto417 l

Pojemność netto312 l

Zakres temperatur-2 °C do 8 °C
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Napięcie230 V

Moc0.23 kW

Ilość drzwi3 szt.

Szerokość1795 mm

Głębokość700 mm

Wysokość850 mm

Czynnik chłodniczyR290(70g)

Klasa energetycznaC

Strefa klimatyczna4

Roczne zużycie energii1166 kWh/rok

Dobowe zużycie energii3.195 kWh/dzień
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