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Piec konwekcyjny z nawilżaniem, ShopCook,
manualny, 4x600x400/4xGN 1/1, P 6.3 kW Stalgast
912059

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 912059

Cechy produktu

Linia: ST-Bakery

Linia: ShopCook

Szerokość (mm): 885

Szerokość (mm): 820

Głębokość (mm): 805

Głębokość (mm): 990

Głębokość (mm): 1020

Wysokość (mm): 670

Wysokość (mm): 835

Wysokość (mm): 1150

Wysokość (mm): 555

Częstotliwość( Hz): 50/60

Kierunek otwierania drzwi: prawo

Liczba półek: 4

Liczba półek: 6

Liczba półek: 10

Waga (kg): 60

Waga (kg): 102

Waga (kg): 160

Waga (kg): 116

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 250

Temperatura max. (°C): 270

Moc elektryczna (kW): 15.6
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Moc elektryczna (kW): 7.5

Moc elektryczna (kW): 10.65

Moc elektryczna (kW): 6.3

Napięcie (V): 400

Zasilanie: prąd

Oświetlenie: Tak

Poziom hałasu (dB): 70

Możliwość zmiany kierunku otwierania drzwi: Tak

Nawilżanie: Tak

System myjący: Tak

Sonda rdzenia: Opcja

Rozmiar blach (mm): 600x400

Rozmiar blach (mm): 600x400 / GN1/1

manualny, intuicyjny panel sterowania
termostat bezpieczeństwa
regulacja czasu od 0–60 minut i tryb non-stop
rozmiar komory 680x470x365 mm
4 ruszty w komplecie
prowadnice kompatybilne z rozmiarem GN 1/1 (4xGN 1/1)
alarm na koniec cyklu pracy
wyłącznik drzwiowy
W celu uzyskaniu uprawnień z gwarancji, urządzenie musi zostać zarejestrowane w ciągu 30 dni od pierwszego uruchomienia na stronie
https://stalgast.com/rejestracja
wentylator z rewersem
odległość między poziomami prowadnic ~ 80 mm
przyłącze wodne 3/4
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