Gastronet24.pl

ul. Elewatorska 29A
15-620 Biatystok
tel: 691600642

Cechy produktu

Piec konwekcy jno-parowy, gazowy, ST-Bakery-Big,
dotykowy, 16x600x400, P 28 kW FM Industrial
9120501

Producent: FM Industrial

Nr referencyjny: 9120501

Linia: ST-Bakery

Szeroko$¢ (mm): 885

Giebokos¢é (mm): 980

Glebokosé (mm): 1090

Wysokos$¢ (mm): 1880

Wysokosé (mm): 1900

Czestotliwosé( Hz): 50/60

Kierunek otwierania drzwi: prawo

Liczba potek: 16

Waga (kg): 300

Waga (kg): 270

Moc gazowa (kW): 28

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 250

Temperatura max. (°C): 270

Moc elektryczna (kW): 1.3

Moc elektryczna (kW): 26.25

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

Zasilanie: gaz/prad

Rodzaj gazu: G20 (GZ50)

Poziom hatasu (dB): 70

Mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi: Tak

Mozliwos$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi: Nie
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System myjacy: Tak

System myjacy: Opcja

Sonda rdzenia: Opcja

Woézek zatadowczy w komplecie: Tak

Rozmiar blach (mm): 600x400

® W celu uzyskaniu uprawnieri z gwarancji, urzadzenie musi zosta¢ zarejestrowane w ciagu 30 dni od pierwszego uruchomienia na stronie
https://stalgast.com/rejestracja

7 calowy elektroniczny, intuicyjny panel sterowania, klamka drzwi z lewej strony

alarm na koniec cyklu pracy

wylacznik drzwiowy

¢ wewnetrzne oSwietlenie LED

przytacze wody 3/4 cala

regulacja wilgotnoSci sterowana czasem

odlegtos¢ miedzy prowadnicami ~ 80 mm

mozliwos$¢ zastosowania blach GN 1/1 (16xGN 1/1)

rozmiar komory 700x500x1480 mm

11 gotowych przepiséw w jez. polskim ze zdjgciami + 48 konfigurowalnych programéw w 6 krokach
zamdwienie sondy rdzenia powigkszy szeroko$¢ pieca o ok 3.5 cm

tryby wypiekania: suchy, parowy i mieszany

programy Multicook/All on time/ClimaControl

¢ 10 predkosci wentylatora, rewers obrotow

¢ funkcja rozrostu ciasta- Garowanie
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