Piec konwekcyjno-parowy, STALGAST ClassicCook,
manualny, SxGN1/1, P 7.75 kW Stalgast 9100043

Producent: Stalgast

Nr referencyjny: 9100043

Cechy produktu

Linia: ClassicCook

Szerokos$¢ (mm): 790

Glebokosé (mm): 860

Wysokos§¢ (mm): 690

Czestotliwosé( Hz): 50/60

Kierunek otwierania drzwi: lewo

Liczba pétek: 5

Waga (kg): 82

Temperatura min. (°C): 50

Temperatura max. (°C): 250

Moc elektryczna (kW): 7.75

Napigcie (V): 400

Zasilanie: prad

Rozmiar GN: 1/1

Poziom hatasu (dB): 70

Mozliwo$¢ zmiany kierunku otwierania drzwi: Nie

System myjacy: Nie

Sonda rdzenia: Nie

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE GASTRONOMICZNE

Piec konwekcyjno-parowy STALGAST



ClassicCook manualny 5x GN 1/1, 7.75 kW

Piec konwekcyjno-parowy STALGAST ClassicCook manualny 5x GN 1/1 to
rozwigzanie do profesjonalnej obrobki termicznej w gastronomii, zaprojektowane z
mysla o czytelnej obstudze, kontroli parametrow pracy 1 wygodnej organizacji procesu.
Model pracuje w zakresie 50-250°C, oferuje manualng regulacje¢ wilgotnosci od 0 do

100%, 5 poziomoéw GN 1/1 oraz rewers wentylatora, co wspiera rOwnomierng prace
komory 1 powtarzalnoS¢ efektow.

NAJWAZNIEJSZE PARAMETRY

Szybki przeglad urzadzenia

POJEMNOSC KOMORY

5xGN1/1

ZAKRES TEMPERATUR

50-250 °C

REGULACJA WILGOTNOSCI

0-100 %



MOC

7.75 KW

ZASILANIE

400 V

POZIOM GELOSNOSCI

~70 dB

OBSLUGA I KONTROLA

Najwazniejsze funkcje w codziennej pracy

¢ manualny, intuicyjny panel sterowania

¢ sygnalizacja LED temperatury, czasu i nawilzania

¢ alarm na koniec cyklu pracy

¢ regulacja czasu od 0 do 120 minut oraz tryb non-stop
¢ regulacja wilgotnosci od 0 do 100 %

¢ komin sterowany manualnie



KOMORA PIECA

Parametry przestrzeni robocze]

e rozmiar komory 620 x 405 x 410 mm
e odleglo$¢ miedzy prowadnicami ~67 mm
e 5 potek

e rozmiar GN 1/1

KONSTRUKCJA I BEZPIECZENSTWO

Cechy urzadzenia

* rewers wentylatora
e wylacznik drzwiowy
e wewnetrzne oSwietlenie LED

¢ podwdjna, bezpieczna szyba
e przylacze wody 3/4 cala

e drzwi otwierane na lewo

¢ klamka drzwi z prawej strony

WAZNE PRZED ZAKUPEM

Informacje praktyczne

ZAKRES PRACY



Temperatura pracy od 50°C do 250°C, czgstotliwos¢ 50/60 Hz.

WARUNEK GWARANCJI

Aby uzyska¢ uprawnienia z gwarancji, urzadzenie musi zosta¢ zare jestrowane w ciagu 30 dni od pierwszego uruchomienia na stronie
https://stalgast.com/rejestracja.

PROWADNICE

Odstep migdzy prowadnicami wynosi okoto 67 mm.

KOMORA

Wymiary komory: 620 x 405 x 410 mm.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Dane techniczne

hipp khongdkeryimo-parowy

Biiih GAST ClassicCook

Steromanie

Rdzmiar GN

Mozt potek



Jerperatura min.
Tenjéératura max.
Po2idk glosnosci
g dtliwosc
pagilanie

NipMcie

Mt el¥ktryczna
396nokos¢
€A@bokos¢
WWhsolkosc

Wign

Precyzyjna kontrola pieczenia i wygodna obstuga w kuchni



profesjonalnej

Wybierz piec konwekcyjno-parowy STALGAST ClassicCook 5x GN 1/1, jesli liczy si¢ czytelne sterowanie, kontrola wilgotnosci i powtarzalna praca.
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