Urzadzenie multifunkcyjne 4.5 L, 230V/1400W,
210x380x(H)320mm | Hendi 221761

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 221761

Cechy produktu

Dtugosé (mm): 210

Szerokos$¢ (mm): 380

Wysokos§¢ (mm): 320

Maksymalna objegtosé (1): 4.5

Waga netto (kg): 8.21

Moc wejsciowa (W): 1400

HENDICHEF Urzadzenie multifunkcyjne HENDI 4,5 L. 230 V / 1400 W
210%380x(H)320 mm

HENDICHEF marki HENDI to profesjonalne urzadzenie multifunkcyjne przeznaczone do przygotowywania réznorodnych potraw w kuchniach
gastronomicznych. Urzadzenie taczy funkcje robota kuchennego, urzadzenia do gotowania, mieszania, miksowania oraz gotowania na parze. Dzigki
cyfrowemu panelowi sterowania uzytkownik moze precyzyjnie kontrolowaé temperature, czas oraz intensywnos¢ pracy urzadzenia.

Maksymalna objgto$é misy wynoszaca 4,5 litra pozwala na przygotowywanie wigkszych porcji potraw, co sprawia, ze urzadzenie doskonale sprawdza si¢ w
restauracjach, hotelach, firmach cateringowych oraz kuchniach produkcyjnych. Moc 1400 W zapewnia szybkie nagrzewanie oraz wydajna pracg podczas
przygotowywania potraw.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Wielofunkcy jne zastosowanie Urzadzenie umozliwia gotowanie, mieszanie, miksowanie, siekanie oraz przygotowywanie potraw na parze w jednym
urzadzeniu.

Duza pojemnos¢ robocza Maksymalna objgto$é misy 4,5 L pozwala przygotowywaé wigksze ilosci potraw jednoczesnie.
Cyfrowy panel sterowania Intuicyjny panel sterowania umozliwia doktadna kontrole parametréw pracy urzadzenia.
Wysoka moc urzadzenia Silnik o mocy 1400 W zapewnia szybkie nagrzewanie oraz wydajna pracg podczas przygotowywania potraw.

Solidna konstrukcja Elementy wykonane ze stali nierdzewnej oraz wytrzymatych tworzyw sztucznych zapewniajg trwato$¢ oraz odporno$¢ na intensywne
uzytkowanie.

Profesjonalne zastosowanie Urzadzenie przeznaczone jest do pracy w restauracjach, hotelach, cateringu oraz kuchniach gastronomicznych.



Technologia i konstrukcja

Urzadzenie wyposazone jest w mis¢ o maksymalnej objgtosci 4,5 L wykonang ze stali nierdzewnej. Solidna konstrukcja zapewnia odporno$¢ na intensywne
uzytkowanie w Srodowisku gastronomicznym.

Cyfrowy panel sterowania umozliwia precyzyjne sterowanie funkcjami urzadzenia. Zastosowane materiaty takie jak stal nierdzewna, ABS, PA oraz PC
zapewniaja wysoka trwatos¢ oraz bezpieczernstwo uzytkowania.

Urzadzenie nie wymaga instalacji przez elektryka i moze by¢ uzytkowane bezposrednio po podiaczeniu do standardowego zasilania 230 V.

Zastosowanie w gastronomii

Urzadzenie multifunkcyjne HENDICHEF przeznaczone jest do profesjonalnego wykorzystania w gastronomii. Sprawdza si¢ podczas przygotowywania
réznorodnych potraw w:

 restauracjach

e hotelach

¢ firmach cateringowych

® kuchniach produkcyjnych
¢ bufetach i stotéwkach

Urzadzenie umozliwia szybkie przygotowanie zup, soséw, kreméw, puree, farszow oraz wielu innych potraw wymagajacych mieszania, miksowania lub
gotowania.
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