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Cechy produktu

Dtugosé (mm): 1000

Szerokos$¢ (mm): 600

Wysokos¢ (mm): 850

Waga netto (kg): 34.884

Oficjalna dystrybucja: Hendi

Stoét gastronomiczny z dwoma zlewami i szafkg z drzwiami suwanymi HENDI
Profi Line — 1000x600x(H)850 mm

Profesjonalny stél zlewozmywakowy z dwoma komorami z serii HENDI Profi Line przeznaczony do intensywnej pracy w kuchniach gastronomicznych,
restauracjach, hotelach, stotéwkach oraz zaktadach przetwérstwa spozywczego. Konstrukcja spawana ze stali nierdzewnej zapewnia wysoka odpornos¢ na
wilgo¢, Srodki czyszczace oraz intensywna eksploatacje w Srodowisku gastronomicznym.

Stét wyposazony jest w dwie komory zlewu oraz zamknieta szafke z drzwiami suwanymi, ktéra umozliwia wygodne przechowywanie akcesoriéw,
srodkéw czystosei lub instalacji hydraulicznej. Dzigki wymiarom 1000 x 600 x 850 mm mebel zapewnia komfortowa przestrzen robocza przy zachowaniu
kompaktowej zabudowy stanowiska pracy.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Dwie komory zlewu
Stét posiada dwie glgbokie komory umozliwiajace jednoczesne mycie naczyn, sprzetu gastronomicznego lub produktéw spozywczych.

Szafka z drzwiami suwanymi
Zabudowana przestrzed pod blatem pozwala przechowywac Srodki czystosci, sprzet kuchenny lub elementy instalacji wodnej bez zajmowania dodatkowego
miejsca w kuchni.

Spawana konstrukcja
Solidna konstrukcja spawana zapewnia wysoka stabilno$¢ oraz odporno$¢ na obciazenia w profesjonalnej gastronomii.

Higieniczna konstrukcja komoér
Komory zlewu wykonane sa z jednego arkusza stali nierdzewnej i bezszczelinowo wspawane w blat, co utatwia utrzymanie higieny pracy.

Ochrona przed rozlewaniem wody
Profilowane przetloczenie blatu ogranicza rozlewanie si¢ wody poza powierzchnig roboczg podczas pracy.



Wysoka nosnosé blatu
Konstrukcja umozliwia obciazenie powierzchni roboczej do 70 kg/m?, co pozwala na wygodna prace z cigzkim sprzetem gastronomicznym.

Technologia i konstrukcja

Komory zlewu wykonane sa z jednego arkusza stali nierdzewnej AISI 304, dzigki czemu charakteryzuja si¢ wysoka odpornoscia na dziatanie kwaséw
spozywczych, wilgoci oraz Srodkéw chemicznych stosowanych w gastronomii. Kazda komora zostata bezszczelinowo wspawana w blat, co minimalizuje
ryzyko gromadzenia si¢ zanieczyszczeni i utatwia utrzymanie czystosci.

Pozostate elementy konstrukcji wykonano ze stali nierdzewnej AISI 430. W dnie komér znajduje sig standardowy odptyw @50 mm, umozliwiajacy
podtaczenie do instalacji kanalizacyjnej. W blacie znajduje si¢ réwniez otwér pod bateri¢ @30 mm, przygotowany do montazu standardowej baterii
gastronomiczne;j.

Stét posiada profilowane przettoczenie blatu o wysokosci 10 mm, ktdre zapobiega wylewaniu si¢ wody poza powierzchnig robocza. Catos¢ konstrukcji zostata
wykonana jako spawana, co zwigksza stabilno$¢ oraz trwato$¢ mebla podczas codziennego uzytkowania.

Zastosowanie w gastronomii

Stét z dwoma zlewami HENDI Profi Line przeznaczony jest do profesjonalnych kuchni gastronomicznych, restauracji, baréw, hoteli, stoldwek oraz zapleczy
cateringowych. Umozliwia wygodne wykonywanie codziennych czynno$ci zwiazanych z przygotowaniem zywnosci i utrzymaniem czystosci.

Urzadzenie sprawdzi si¢ m.in. podczas:
* mycia naczyn i akcesoriéw gastronomicznych,
¢ ptukania warzyw i produktéw spozywczych,
® przygotowywania sktadnikéw do dalszej obrébki kulinarnej,
® organizacji stanowiska higienicznego w kuchni.

Dzigki zamknigtej szafce pod blatem mozliwe jest przechowywanie wyposazenia kuchennego oraz elementéw instalacji wodnej bez zaburzania estetyki i
ergonomii stanowiska pracy.
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