Pojemnik termoizolacyjny GN 1/1, 80L,
685x485x(H)360mm, czarny | Hendi 707456

Producent: Hendi

Nr referencyjny: 707456

Cechy produktu

Dtugos¢ (mm): 685

Szerokos$¢ (mm): 485

Wysokos¢ (mm): 360

Wewngtrzna dlugo$é (mm): 625

Wewngtrzna szeroko$¢ (mm): 425

Wewngtrzna wysoko§¢ (mm): 300

Objetos¢ uzytkowa (1): 80

Pojemnik termoizolacyjny z piocelanu HENDI Kitchen Line GN 1/1 - 80 L,
685x485x(H)360mm, czarny

Profesjonalny pojemnik termoizolacyjny HENDI Kitchen Line przeznaczony do transportu oraz przechowywania zywnosci w gastronomii i cateringu.
Konstrukcja wykonana z piocelanu zapewnia bardzo dobre wtasciwosci izolacyjne, dzigki czemu pojemnik utrzymuje zaréwno wysoka, jak i niska
temperaturg potraw podczas transportu oraz magazynowania. Produkt przystosowany jest do pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1 lub blach piekarniczych
600x400 mm.

Lekka, a jednoczes$nie wytrzymata konstrukcja gwarantuje odpornos$¢ na uszkodzenia mechaniczne oraz wygodg uzytkowania w intensywnych warunkach
pracy w gastronomii. Ergonomiczne uchwyty utatwiaja przenoszenie, a mozliwo$¢ pigtrowania pozwala na oszcz¢dno$¢ miejsca podczas transportu i
przechowywania.

Dlaczego warto wybra¢ ten model?

Wysoka izolacja termiczna Materiat piocelan skutecznie utrzymuje temperaturg potraw — zaréwno goracych, jak i chtodzonych.

Pojemnosé 80 litréw Duza objetos¢é umozliwia transport znacznej ilosci potraw lub pojemnikéw GN.

Kompatybilno$é¢ GN 1/1 Wnetrze pojemnika dopasowane do standardowych pojemnikéw gastronomicznych GN 1/1 lub blach 600x400 mm.
Wytrzymala konstrukcja Materiat o wysokiej odpornosci na uszkodzenia mechaniczne zapewnia dluga zywotno$¢ w gastronomii.

Ergonomiczne uchwyty Specjalnie zaprojektowane uchwyty utatwiaja transport oraz bezpieczne przenoszenie pojemnika.



Mozliwo$¢ pietrowania Konstrukcja umozliwia stabilne ustawianie kilku pojemnikéw jeden na drugim.

Technologia i konstrukcja

Pojemnik wykonany jest z piocelanu w technologii formowania, dzigki czemu charakteryzuje si¢ bardzo dobrymi wlasciwosciami termoizolacyjnymi oraz
wysoka odpornoscia mechaniczna. Konstrukcja jest bardzo lekka i jednoczesnie trwata, co utatwia transport zywno$ci w gastronomii i cateringu.

Produkt przeznaczony jest do bezposredniego lub posredniego kontaktu z zywnoscia. Moze by¢ stosowany do dlugotrwatego chtodzenia lub mrozenia,
podgrzewania potraw do 70°C przez maksymalnie 2 godziny oraz do 100°C przez maksymalnie 15 minut. Nadaje si¢ réwniez do przechowywania zywnos$ci w
temperaturze pokojowej do 30 dni — w zaleznosci od rodzaju produktu.

Zastosowanie w gastronomii

Pojemnik termoizolacyjny HENDI Kitchen Line znajduje zastosowanie w firmach cateringowych, restauracjach, stotéwkach oraz podczas transportu
zywnoS$ci pomigdzy kuchnig a miejscem serwowania. Umozliwia bezpieczne przechowywanie i transport goracych lub chtodzonych potraw przy zachowaniu
stabilnej temperatury.

Dzigki kompatybilnosci ze standardem GN 1/1 oraz blachami piekarniczymi 600x400 mm pojemnik moze by¢ wykorzystywany w wielu procesach
logistycznych w gastronomii — od przygotowania potraw po transport i serwis cateringowy.
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